. Ota hyoty irti Mika on ETEVAT-
tautiturvallisuutta SeJJINIVHINNE! tuottajaohjelma?




Tavataan messuilla!
Tervetuloa osastollemme
keskustelemaan.

Tarjoamme
sopimus-
tuottajillemme
kahvit osastomme
KE136
takatilassa.
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Kestava lihantuotanto
rakentaa tulevaisuutta

PAAKIRJOITUS

VUONNA 2025 lihan osuus suomalaisten ruokavaliossa sailyi merkittavana: lihankulutusta mittaa-
van lihabarometrin (Kantar Agri Oy) mukaan Suomessa kokonaiskulutus oli edellisvuoden tasolla.
Asia on merkittava, silld vuoden 2024 lopussa julkaistut kansalliset ravitsemussuositukset heiken-
sivat lihavalmisteiden kysyntda etenkin vuoden 2025 alussa. Kysynnin lasku kuitenkin tasaantui
vuoden edetessd ja kysyntd on alkanut elpy ja palautumassa normaaliin. Lihabarometrin mukaan
vuonna 2025 kotimaisen broilerinlihan kulutus nousi kolme prosenttia. Naudanlihan kulutus sen

sijaan laski nelja prosenttia, mutta sianlihan kulutus nousi kaksi prosenttia.

Samaan aikaan kiinnostus alkutuotantoa kohtaan on kasvanut niin asiak-
kaidemme kuin kuluttajienkin keskuudessa. Niukkuus naudanlihan saatavuu-
dessa sekd sen syyt ja seuraukset ovat olleet vahvasti esilld mediassa jo yli vuo-
den. Samanaikaisesti tuottajien omien sosiaalisen median sisdltdjen seuraaja-
madrat ovat kasvaneet, joka kertoo siit3, ettd elama tiloilla kiinnostaa. Ruoka-
turvan ja omavaraisuuden merkitys on nousussa.

Nima kehitykset ja ilmiot osoittavat, ettd sian-, naudan- ja siipikarjanliha
ovat pidettyjd ja arvostettuja raaka-aineita suomalaisissa ruokahetkissd. Jotta
ndin olisi jatkossakin, lihantuotannon ja tuotteiden valmistuksen on oltava
kestdvad, elinvoimaista ja kannustavaa, jolloin kuluttaja voi nauttia lihasta
hyvalla omallatunnolla.

Elinkeinon kestdvyys tarkoittaa parempaa kannattavuutta ja tuotanto-
tuloksia, hyvinvoivia eldimié ja ihmisid seka elinvoimaista ympéristod. Monet
tilan tuotantotuloksia kohentavat toimet ovat samalla my6s vaikuttavimpia
kestavyystoimenpiteitd. Me HKFoodsissa haluamme saada tuotantotulokset
ylos ja ympdristojalanjiljen alas. Pddsemme tavoitteeseen hyodyntdmalla tila-
kohtaisia tietoja ja alkutuotannon tutkimusta, tekemélld yhteisty6td parhaiden
kumppanien kanssa, kokeilemalla uutta seké jakamalla kokemuksia.

Siivet ja Sorkat -tuottajaseminaarissamme maaliskuussa esitelty ETEVAT-
tuottajaohjelmamme kokoaa yhteen kestavyyteen vaikuttavat tekijét, tie-
don ja toimenpiteet. ETEVAT-nimi korostaa ammattitaitoa ja osaa-
mista, joka on ketjumme vahvuus, ja katsoo samalla eteenpéin kohti
entistd kestdvimpai tulevaisuutta. ETEVAT-tuottajaohjelma tukee
ja varmistaa HKFoodsin vastuullisuusohjelman tavoitteiden saa-
vuttamista. Ohjelman valmistelu jatkuu sopimustuottajiemme seké
muiden kumppaniemme kanssa. Hyvid ideoita saimme my6s semi-
naarissamme.

Korostimme seminaarissamme koko arvoketjumme yhteis-
tyon lisddmisté, kannustimme verkostoitumaan ja rohkaisimme
sosiaalisen median sisdltdjen tuottamiseen. Ndmékin ovat osa
ETEVAT-tuottajaohjelmaamme ja linkitetty HKFoodsin vas-
tuullisuusohjelmaan. Yhteisty6lld ja verkostoitumalla paa-
semme kohti entistd kestavaimpaa lihantuotantoa!
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Mikko Jarvinen
Lihaliiketoiminnan johtaja, HKFoods
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Ruokaturvan ja
omavaraisuuden
merkitys on nousussa.
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VERKKOVINKIT

Seuraa arkea kotitiloilta

SUOMALAINEN RUOKA alkaa tiloilta
- arjesta, joka on tdynna osaamista,
huolenpitoa ja sitoutumista. Kevaalla
2026 kaynnistdmme HK®:n ja
HKFoodsin somekanavissa alku-
tuottajien pilotoinnin, jossa sopimus-
tuottajamme péasevat itse kerto-
maan omasta tyostaan ja arjestaan
suoraan kuluttajille.

Pilotissa mukana olevat tilat jul-
kaisevat esittdytymis- ja “My Day”
-videoita HK®:n ja HKFoodsin kana-
vissa. Videoiden kautta voi paéasta
kurkistamaan vuodenkiertoon,
eldinten hoitoon, ruokintaan, tilojen
arkeen ja siithen, miten vastuullisuus
nakyy jokapaivaisissé valinnoissa.
Samalla tuottajat antavat kasvot suo-
malaiselle ruuantuotannolle ja tekevat
nakyvaksi sen tyon, jonka varaan

Jarno ja Minna Alitalo (@alitalontila) seka Lotta Sirkesalo (@rantatientila) 1&htivat
innolla mukaan alkutuottajien somepilottiin.

laadukkaat raaka-aineet rakentuvat. kuva ja tarina vahvistavat luottamusta  yhteisty6té laajennetaan. Ensimmai-

Tavoitteena on lisdtd avoimuutta kotimaiseen ruokaan ja siihen, etta set yhteispostaukset ndhdaan huhti-
ja ymmarrysta: ndyttda, mistad ruoka tuotteet syntyvéat hyvissa kasissa. kuussa. Luvassa on aitoja tarinoita
tulee ja kuinka paljon ammattitaitoa ja Pilotti kdynnistyy muutaman tilan suomalaisilta kotitiloilta - juuri sieltd,
vélittdmista sen taustalla on. Jokainen  voimin, ja kokemusten karttuessa mistd hyva ruoka tulee.

JAETAAN #RUOKAILOA SOMESSA

Seuraa, tykk&a ja jaa:

@HKHooKoo, @Kariniemen, @Kotitilalta, #HKFoods #hk #hookoo
@viamaailma, @hkfoodsoyj #todellaHK
#ainasuomalaistalihaa
#lihantaitajat #ruokailoa
#kariniemen

@hk_fi, @kariniemenkotitila, @viamaailma,
@momentswithhkfoods

VOOQ

HKFoods #kariniemenkotitila

#ainakotimaista
HK Lihakoulu @HooKoo, Kariniemen Kotitila #RuokahetkienArvostetuinKumppani
@Kariniemen, HKFoods @hkfoods757, #viamaailma

HKagri @hkagri10
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TILALLA

Tautiturvallinen lastaus
suojaa koko ketjua

Fiksu, helppo ja tautiturvallinen - Harjulan maitotilalla on kaytossa
eldinten lastausjarjestelyt, jotka sdastavat tyota ja kustannuksia

KIRPEA JA KUULAS PAKKASSAA sivytta
helmikuista aamup4divad Vihdin Moksissa.
Maltillinen pakkanen ei hiritse eldinten
kuljetusta, kun kaksi valitysvasikkaa on
lahdéssi tilalta kasvamaan Varsinais-Suo-
meen.

Mimmu Valkaman ja Antero Kota-
mien isanno6imalld Harjulan maitotilalla
on 120 lypsdvag, kaikkiaan eldimié on pari-
sen sataa. Kuljetuksia vasikoiden ja mui-
den nautojen osalta siis riittdd. Kuljetus-
jarjestelyissd on satsattu tautiturvallisuu-
teen ja sujuvuuteen.

“Olemme mukavuudenhaluisia ja sen
verran hyvilla tavalla laiskoja, etti jo reilut
kymmenen vuotta sitten kehitimme eldin-
ten kuljetuksiin oman, joustavan systee-
minséd. Koosta riippumatta eldimet vie-
dédn kuljetuskaryllé tien varressa olevaan
lastausaitaukseen odottamaan noutoa’
Antero Kotaméki kertoo.

Koska matkaa tilakeskuksesta aitauk-
seen on useita satoja metrejd, tulee siir-
roissa maksimoitua tehokkaasti myos

6 HKFOODS
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tautiturvallisuus. Kesdisin tilalla on kay-
tossd monkijélla vedettivé pienempi eldin-
tenkuljetuskérry, talvisin suuremman kér-
ryn vetokoneena on traktori.

SAASTOA JATYOTEHOKKUUTTA
Kun eldinten lastaus alkaa, Antero peruut-
taa suuremman kérryn nuorkarjaraken-
nuksen oven eteen ja Mimmu avaa taka-
portit sivuaidoiksi. Vasikat kivelevit Mim-
mun ohjauksessa navetasta kdrryyn.

Uusi ymparisto ja viiled ilma saa vasikat

"Kuljetussysteemi
on helppo ja
tehostaa koko ketjun
toimintaa.”

kuljetusketjun joka vaiheessa.

hyppelemain ja juoksemaan riemuissaan.
Kuljetuskarrysta eldimet siirtyvit aitauk-
seen odottamaan vilitysauton saapumista.

Auton saavuttua raumalainen eldinkul-
jettaja Rami Kdhkonen lastaa varmoin ja
rauhallisin ottein noin kaksiviikkoisen
vasikkaparin vilitysautoon.

”Kuljetussysteemi on helppo ja tehos-
taa koko ketjun toimintaa. Eldimet saa las-
tattua aitauksesta sujuvasti auton kyytiin
niin, ettei se héiritse ketdédn. Isona plus-
sana on, ettd my0s tautipaine jaa pieneksi’,
Kéahkonen sanoo.

Eldinkuljettajalle mieluisa lastausaitaus
sopii niin vasikoille kuin teuraseldimille, ja
Kihkosen mukaan toimintatapa on otettu
kayttoon tiloilla enenevéssd madrin.

TAUTIPAINE LASKEE
Maitotilayrittdjat kertovat, ettd sysiys
tautiturvallisen lastaussysteemin kayttdon-
ottoon saatiin erdini kertana, kun eléin-
kuljettajan néhtiin kdvelevdn poikima-
karsinassa.



HARJULAN TILA, VIHTI

Yrittdjat: Mimmu Valkama (47) ja

Antero Kotamaki (49), vuodesta 2021.

Vuosina 2004-2021 tila yhtymana.
Perheeseen kuuluu nelja nuorta
aikuista, joista kaksi asuu jo omillaan.

Tuotanto: 125 lypsylehmas,

75 eri-ikaista hiehoa.

Viljelyssa: 110 ha, nurmia.
Tyévoima: Talvella yksi vakituinen
tyontekija, kesalla 4-5 harjoittelijaa/
nuorta.

Motto: Minka voit tehda huomenna,
ICERHOREREETR

Mimmu Valkama ja Antero Kotamaki kertovat, etta
kaikissa maitotilan t6issa pyritddn varmistamaan
tautiturvallisuus. “Toimiva tautisulku ja huolellinen
eldinhankinta saastavat euroja ja tyota.”

A




“Hoksasimme, ettd jotain on tehtdvi vastaavien tapahtuma-
ketjujen vilttimiseksi”, Mimmu Valkama toteaa.

Aluksi tilalla oli kiytossa vain kuljetuskérry, josta eldimet las-
tattiin suoraan autoon. Sitten tien varteen tehtiin aitaelementeistd
aitaus, jolloin auton odottelu ei enéa sitonut yrittéjia niin tiukasti.

“Ostin armeijan huutokaupasta kérryn, jolla on kuljetettu alu-
miinisia veneitd. Siihen paélle rakensin 15 kuutiometrin viljalaati-
kosta kuljetuskaukalon. Kuljetamme samalla kdrrylld myos umpi-
lehmié ja hiehoja, koska ne majailevat eri rakennuksessa kuin lyp-
savat’, Antero Kotamaki kertoo.

Kuljetuskarryja saa myos tehdasvalmiina, mutta Kotamaen itse
rakentama on toiminut hyvin.

AJANKAYTTO MIETITTY JARKEVAKSI

Harjulan tilalla on tuotettu maitoa sata vuotta. Tilan noin 125 lyp-
sdvéd ja 75 eri-ikdistd hiehoa tyollistavit isantédparin liséksi talvisin
yhden vakituisen tydntekijan. Kesiisin tilalla on toissa harjoitte-
lijoita sekd muutama kyldn nuori. Perheeseen kuuluu nelji lasta,
jotka ovat jo nuoria aikuisia.

Koska eldintenhoitotditd riittdd, on muita t6itd ulkoistettu -
paitsi siemennykset.

110 peltohehtaaria on nurmella, josta urakoitsija korjaa sadon
laakasiiloihin. Nurmisatoja korjataan yleensa kolme. Appeeseen
ostamme viljan’, yrittéjat kertovat.

Isantdpari pyrkii pitim4an lomaa ja irrottautumaan tilan toista
sdannollisesti. Tuotannossa pyritddan yksinkertaisuuteen ja siihen,
ettd tyot tehddan sujuvimmalla tavalla.

”Vierailijaryhmid emme juuri ota vastaan, koska se aiheuttaa
helposti runsaasti lisity6td. Poikkeuksen teimme vuonna 2019
Euroopan Unionin maatalousministerien tutustumiskdynnin
osalta, joka jdikin mieliin massiivisine jarjestelyineen - se oli eri-
tyisen mielenkiintoinen kokemus. Samoin hauskaa oli Top Gear
Suomi -ohjelman nauhoituksissa, kun ohjelman kohtauksia kuvat-
tiin nurmipelloillamme” ®

Eldinten kuljetuksissa tautiriskit pidetdan hallinnassa, kun
lastauskaytannot ovat selkeat. Mimmu Valkama siirtaa vali-
tysvasikoita kuljetuskarryyn helmikuisena pakkasaamuna.

m wwmrm ‘H
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Tautiturvallinen toiminta suojaa eldimig, tiloja ja koko Huolellisesti suunniteltu ja toteutettu eldinten lastaus on térkea
tuotantoketjua. Harjulan tilalla eldimet siirretaan osa tilojen tautisuojausta. Eldinkuljettaja Rami Kdhkonen lastaa
kauempana tilakeskuksesta sijaitsevaan lastausaitaukseen tilan valitysvasikoita kuljetusaitauksesta autoon.

itse tehdylld kuljetuskarrylla.
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KUVA TUIRE TALPILA

Eldimet voidaan kuljettaa pihapiirista kauem-
pana sijaitsevaan lastauskarsinaan kuljetus-

karrylla.

TUIRE TALPILA
Terveydenhuoltoelainlaakari,
nautojen terveys ja hyvinvointi
HKFoods

Katso Eldinten terveys ETT ry:n
ohjeet ja vinkit
tautisuojaukseen:

Suojaus alkaa
suunnittelusta

TAUTISUOJAUS ESTAA tautien paasyn tilalle ja ehkaisee niiden
leviamista karjassa seka siirtymista tilalta toiselle, ihmisiin ja ympa-
ristéon. Investoinnit lastaustiloihin ja kulkureitteihin voivat tuntua
suunnittelu- ja rakennusvaiheessa ylimaaraisilta kustannuksilta.
Eldintaudin saneeraaminen tilalta on kuitenkin kallista ja tuo lisa-
tyota, joten investoinnit maksavat itsensa helposti takaisin.

Yksi térkea tautisuojauksen vaihe on eldinten lastaus kuljetukseen.
Tautiturvallisuuden kannalta naudat on hyva lastata kuljetusautoon
tuotantotilan ulkopuolella. Tilan henkil6kunta siirtaa eldimet
tuotantotiloista erilliseen, ulkona sijaitsevaan lastaustilaan tai
-alueelle. Tama voi olla rakennuksen padadyssa oleva aitaus tai tila.

Yhtena vaihtoehtona on, ettd eldimet siirretdan navetan ulko-
puolella sijaitsevaan aidattuun lastaus- tai odotuskarsinaan, josta ne
lastataan kuljetusautoon. Tassa mallissa eldimet ovat taysin erilldan
tuotantorakennuksista eika eldinkuljettajan tarvitse kdyda eldin-
tiloissa. Valitysvasikat voivat odottaa noutoa aitauksissa tai igluissa.

On ehdottoman tarke&a, ettd autossa kdynyt eldin ei palaa enaa
takaisin eldintilaan. Jokaisen kayttokerran jalkeen lastaustila tai
alue tulee puhdistaa huolellisesti.

Kuljettaja pysyy lastauksen ajan lastausalueella, jolloin taudin-
aiheuttajat eivat kulkeudu tilalle jalkineiden, vaatteiden tai vélinei-
den mukana. Lastausalue toimii puskurivyéhykkeena tilan ja ulko-
puolisen liikenteen valilla, mika vahent&a tautien leviamisriskia.

Tautisuojaus on jatkuvaa varautumista, jossa arjen kaytannaillad on
suuri merkitys. Eldinten liséksi suojataan ihmisia, ehkaistdan tartun-
nan siirtymista luonnoneldimiin ja véhennetdan taudin sailymista
ymparistossa. Jos tauti kuitenkin paasee tilalle, tavoitteena on sen
nopea tunnistaminen ja tehokas saneeraus. Tilalla tyoskentelevien
ja vierailevien on noudatettava tautisuojausohjeita.

Henkiloliikennettd hallitaan tautisulun avulla, ja vierailijoista
pidetdan kirjaa. Ajoneuvojen kulku tulee suunnitella siten, etta
ristedvaa lilkennetta valtetdan eika eldintilojen ldheisyydessa liikuta
turhaan. Yhteiskdytossé olevat koneet ja vélineet tulee puhdistaa
ennen tilalle tuontia.

Uusien eldinten ostoon liittyy tautiriski. Erityistd huomiota tulee kiin-
nittdd Mycoplasma bovis -bakteeriin, salmonellaan ja palvisilsaan.
Kun tarvittavat terveystodistukset, tiedot ja tutkimustulokset ovat
kaytettavissa ja tarkistettu, voi ostoeldimet siirtaa tilalle. Tarttuvasta
taudista tai jo tautiepailystd on hyva ilmoittaa viipymatta.

Tautia ei tarvitse havetd - vastuullinen toiminta suojaa tuotantoa.
Kaikki tilat ovat osa laajempaa kokonaisuutta, ja tautisuojauksella
on ratkaiseva merkitys eldinten terveyden ja koko tuotantoketjun
kannalta.
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TILALLA

Uusin broilerihalli nousi
harjakorkeuteensa
juhannuksen 2025 jalkeen.

KUVA MIKKO KIISKI

KIISKIN TILA OY,
POYTYA

Yrittajat: Mikko Kiiski (36) ja
Essi Kujala (35), kaksi lasta
(3) ja (3 kk).

Tuotanto: 135000 broileri-
paikkaa. Vuonna 1987
rakennettu 15000 broileri-
paikan halli laajennettiin
30000-paikkaiseksi vuonna
Essi Kujala ja Mikko Kiiski ovat : 2008. Vuonna 2000 raken-
tehneet pitkaa paivaa seka raken- nettiin 30 000-paikkainen
nustyémaalla, broilerihalleissa etta i halli, ja vuonna 2026 valmis-
kotona. Pariskunnalle syntyi toinen tui 75000-paikkainen halli.
lapsi vuoden alussa.
Viljelyssa: 80 ha, vehnéa ja
kauraa.

Turve on mainio pehku-
materiaali eldinten hyvin-
voinnin nakdkulmasta.

10 HKFOODS



Kasvun kesa tuplasi

tuotannon maara

Kiiskin tilalla rakennettiin viime vuonna 75000 broilerin hallin
lisaksi lantala ja konesuoja, jonne asennettiin veden puskurijarjestelma.
Lisaksi hakelampokeskusta laajennettiin.

TOINEN LINTUERA sirputtaa Kiiskin
tilan uudessa broilerihallissa maaliskuun
alussa. Osa pikkuruisista 68 ooo untu-
vikosta on syvissd unessa ja potkottelee
pehkulla pitkalladn, osa rallattelee edes-
takaisin pienissi porukoissa. Halliin sisddn
tulevista ne eivat hairiinny milldén tavalla.

”Linnut tunnistavat toistakymmentd
lajitoveriaan, sen takia ne viihtyvit ryh-
missd’, Kiiskin tila Oy:n yrittdja Mikko
Kiiski sanoo.

Péytydldinen yrittdjaperhe on tuottanut
broilerinlihaa vuodesta 1987, jolloin Mikon
isd Markku Kiiski rakensi ensimmaisen
15 000-paikkaisen hallinsa. Nyt broileri-
halleja on kolme, joissa lintupaikkoja on
yhteensa 135 ooo. Mikko Kiiski on johtanut
tilaa avopuolisonsa Essi Kujalan kanssa
vuodesta 2018.

“Panostimme vuodenvaihteessa val-
mistuneessa uudessa hallissa ilmastoin-
tiin ja limmitykseen. En halunnut perin-
teisid temppereitd, vaan seiniin asennettiin
kolme spiraalipatteriputkea. Niisséd on pal-
jon lammonluovutuspinta-alaa ja limpo

TEKSTI ANU ARTJOKI

sekoittuu tasaisesti sisiadn tulevaan ilmaan.
Tammikuun poikkeuksellisen kovasta ja
pitkasta pakkasjaksosta ne suoriutuivat
mallikkaasti”, Mikko kertoo.

Lammitysjarjestelma on helppokayt-
toéinen ja huoltovapaa. Kaikissa tilan jar-
jestelmissd onkin pyritty yksinkertaisuu-
teen, jotta huomio voidaan keskittdd lin-
tujen kasvatukseen.

Uudessa hallissa seindt ja toinen paaty
ovat varustettu puhaltimilla, joiden ilman-
vaihtokapasiteetti on 265 kuutiometria
tunnissa neliometria kohden. Helteelld
hallin vastakkaisen paddyn luukut avau-
tuvat ja luovat tunneliefektin. Lisaksi hal-
lin sumutusjérjestelma viilentda ilmaa -
yrittajat saavat siis nukkua kesdyonsé rau-
hassa.

Lammitysjarjestelma
on helppokayttoinen
ja huoltovapaa.

KUVAT PEKKA ROUSI

RAKENTAMISEN NAPPISUORITUS
Viime keséni tilalla rakennettiin urakalla.
Hommat sujuivat hyvin ja myos budjetti
piti. Uuden hallin pohjien kaivuu aloitet-
tiin jo syksylld 2024, ja maanrakennusty6t
tehtiin itse. Viime vuonna juhannuksen
jalkeen hallin terasrunko pystytettiin kol-
messa péivéssd ja elementit kahdessa.

”Saimme otettua ensimmaisen lintu-
erdn sisddn suunniteltua aiemmin’, Essi ja
Mikko kertovat hyvillaan.

Hallin lisdksi rakennettiin konesuoja,
jonne tuli 30-kuutioinen veden puskuri-
jarjestelmd. Siitd voidaan syottad vettd
jokaiseen halliin.

“Olemme kunnan veden varassa, joten
poikkeustilanteisiin on varauduttava.
Yksi porakaivo on tehty, mutta se ei tuota
vetta riittavasti. Tulevaisuudessa teemme
uuden kaivon hieman kauemmaksi, koska
tavoitteemme on olla veden suhteen oma-
varaisia’, yrittdjat pohtivat.

Lisaksi rakennettiin 800-nelidinen lan-
tala ja hakelimmitysjarjestelméan kapasi-
teettia nostettiin.

KOTITILALTA 11



“Tuplasimme yhdessa kesdssa tuotan-
tomadramme, jota isd oli rakentanut 30
vuotta’, Mikko kuvailee.

Kesilld pihassa riitti vilskettd, koska
rakennustdissi oli useita urakoitsijaporu-
koita. Suuren kokonaisuuden valvojana
toimi rakennuskonsultti Heikki Kiiski.

Kaikki pohjat tehtiin Betoroc-kierra-
tysmurskeella ja pinnat viimeisteltiin kivi-
murskeella. Rakennukset ovat paalutet-
tuja.

”Kun tuotantoméirid kasvatetaan, tulee
muun tilan infran seurata perassa.

KASVATUKSEN KULMAKIVET

Ohjausjirjestelmilld ja etdseurannalla on
iso rooli broilerintuotannossa. Halleissa
on kameroita ja sovelluksesta voi tarkastaa

li’ ‘K
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kaiken mahdollisen. Erityisesti seurataan
eldinten rehun- ja vedenkulutusta sekd
olosuhteita. Mikko sanoo kiertavansi mie-
lellddn hallit l4pi joka aamu ja ilta.
”Untuvikkojen rehunkulutusta seura-
taan, samoin painoa ldpi erdn. Vaakaan
luotan noin kolme viikkoa. Tavoitepai-
non saavuttamiseksi on tirkeda varmis-
taa untuvikkojen kasvun hyvé kdynnis-
tyminen ja huomioida emoaineksen ika.
Uuden hallin ensimmaéisen erdn keski-
paino heitti tavoitteesta 6 grammaa, mika
on hyvi tulos”, Mikko toteaa tyytyvaisena.
Téysrehujen lisdksi ruokinnassa kay-
tetadn kuorittua kauraa ja lajiteltua veh-
nad. Tilalla viljelldan viljaa 8o hehtaarilla.
Lintumairan tuplaannuttua oma vilja ei
endd riitd, joten viljaa myos ostetaan.

Uuteen broilerihalliin asennettiin spiraalipatteriputket seinille. Siten [dmpd
sekoittuu hallin reunoilta sisééan tulevaan ilmaan. Mikko Kiiskin mukaan systeemi

on yksinkertainen ja huoltovapaa.

Hallin toisessa paadyssa on ilman sisdénotto ja toisessa ulospuhallus. Siten
ilmanvaihto riittdd myos lampimissé dariolosuhteissa.
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KATSE TILOJEN
BIOTURVAAN

HKFOODSIN JA Pyh3jarvi-
instituutin yhteishankkeessa,
Lounaissuomalaisen vastuulli-
sen ja bioturvallisen broilerin
kasvatustavan kehittdminen,
parannetaan broileritilojen
kasvatusolosuhteita ja bio-
turvallisuutta. Hankkeessa
luodaan kasvattamokohtai-
set kehittdmissuunnitelmat
erityisesti ilmanvaihto- ja
[ammityskapasiteettien var-
mistamiseksi. Tilojen bio-
turvaa edistetdan bioturva-
tarkastusten avulla.
Hankkeen aikana jarjeste-
tdan myos koulutus- ja info-
tilaisuuksia.

Lue liséda
hankkeesta:

OMAVARAISUUS KASVUSSA

Hallien ilmastointia on vuosien varrella
paranneltu, mutta ilmastointia aiotaan
lisaté entisestdan. Myos lamput vaihdetaan
ledeihin. Kaikissa halleissa on omat 6ljy-
polttimensa, jotta hakeldmpokeskuksen
vikatilanteissa ne voidaan sulkea omaan
lammityskiertoonsa.

”Tila on jaettu kahden aggregaatin alle.
Hairiétilanteissa olemme melko omava-
raisia, miké oli ajatuksena investoides-
samme’, Mikko sanoo.

Kiiskilld on reilun 99 kilowattipiikin
kdantyva aurinkosidhkojérjestelma, joka
tuottaa sahko6d keskimdérin vanhan broi-
lerintuotantopuolen kulutuksen verran.
Lisda paneeleita on suunniteltu uuden hal-
lin tarpeisiin.

”Nyt investointien suhteen on dhky ja
vedamme hetken henkei ja rauhoitumme
sulattelemaan”

Télla hetkelld Essi on vanhempain-
vapaalla Hankkijan siipikarjanrehujen
myyjan tyosta.

”Lihelld asuva isdni toimii kiireapulai-
sena, mutta tulevaisuudessa haaveena on
saada palkattua tilalle yksi vakituinen
tyontekijd’, Mikko miettii tulevaisuutta. ®



YHDESSA

Analytiikka tukee

paatoksentekoa

Eurofins Viljavuuspalvelu tekee analytiikasta mahdollisimman
toimivan tydkalun, joka auttaa ymmartamaan rehun, maan ja
kasvien kokonaisuutta.

TEKSTI MANNA KAARTINEN, EUROFINS VILJAVUUSPALVELU OY

SUOMEN SUURIMPANA maatalousalan laboratoriona
Eurofins Viljavuuspalvelu Oy:n analyysit ovat tuttuja
niin kasvinviljelijéille kuin kotieldintuottajille. Monet
asiakkaat tuntevat Mikkelin laboratorion nopeista
toimitusajoistaan ja luotettavasta tutkimuslaadustaan.
Tulosten tulkinnassa on helppo nojata yrityksen asian-
tuntijoiden kokemukseen.

Erityisesti rehuasiakkaille tarjottu analytiikka on tar-
ked osa tilojen arjen paitoksen-
tekoa. HKFoodsin ja Eurofinsin

hahmottamaan rehun vaikutusta mérehtijin ruuan-
sulatukseen.

Rehuanalyysit antavat mahdollisimman luotettavan
kuvan rehun ravintoainesisallostd, jotta ruokinta on tasa-
painoista, ennakoitavaa ja kustannustehokasta. Rehuerissa
voi olla merkittavid laadullisia eroja, joten ruokintasuunni-
telmien pohjaksi tarvitaan riittdvd maara analyysituloksia.
Rehuanalyysi tarvitaan ruokintasuunnitelman liséksi, kun
haetaan eldinten hyvinvointikorvausta.

Rehuniytteet kannattaa ottaa heti

yhteisty6 rehuanalyysien osalta on KIVENNAIS- JA uuden sadon valmistuttua, jotta analyy-
tiivistymassd. Konkreettisimmin se HIVENAINEIDEN situloksia voi hyddyntaa jo syksyn ruo-
nékyy tuottajille rehuanalyysitarvi- ANALYYSIT kinnassa. Rehujen laatuun liittyvit piilo-
kepusseina, joissa on jatkossa omat N T tappiot voivat olla suuria, jos todellinen
HKFoods-saatteensa analyyseista, TAYDENTAVAT ravintoainesisilto ei vastaa odotuksia.

jotka kuuluvat yhteistyosopimuk-
sen piiriin.

Ensimmidiset uudet rehuanalyysi-
tarvikepussit toimitetaan tuottajille HKFoodsilta, ja
ensimmadisten naytteiden ldhetyksen jalkeen seuraavat
toimitetaan Eurofinsilta.

Viljavuustutkimukset ovat edelleen yrityksen suurin
analyysituoteryhma. Maa-analyysien tulokset auttavat
lannoituksen suunnittelussa ja pellon kasvukunnon seu-
rannassa. FINAS-akkreditointi varmistaa, ettd tulokset
ovat vertailukelpoisia ja luotettavia vuodesta toiseen.

KOTIELAINTILOILLE JA REHUASIAKKAILLE on tarjolla
laaja valikoima rehuanalyysejd, joiden avulla voi arvioida
niin siilorehujen kuin heiné- ja rehuviljaerien laatua.
Sailorehu- ja heindpakettien tuloksista selvidvat muun
muassa ravintoarvot, kuiturakenne, sulavuus ja kiymis-
laatu. Laajan sailorehupaketin tuloksissa on mukana my6s
kloridi ja nitraatti sekd Potsipuntari-tulkinta. Se auttaa

REHUTUTKIMUKSIA.

Kivenndis- ja hivenaineiden analyy-
sit tdydentavit rehututkimuksia. Valit-
tavana on laaja (Ca, P, K, Mg, S, Na, Cu,
Mn, Zn, Fe) tai suppea kivennéispaketti (Ca, P, K, Mg, Na)
sekd hivenravinneanalyysit (B, Co, Mo, Se). Rehuviljojen
analytiikka tukee eri eldinryhmien ruokinnan suunnittelua.

SAHKOISET TYOKALUT, kuten Tilauslaari ja Tuloslaari,
helpottavat asiakkaiden tyoté, kun néytteiti ja tuloksia voi
kirjata ja tarkastella my6s mobiilisti.

Mikkelissé sijaitsevan laboratoriomme lisdksi néytteitd
otetaan vastaan Oulun ja Teuvan toimipisteissa. Rehu-
nédytteet kannatta postittaa Mikkeliin mielelldan alku-
viikosta, jotta ne ehtivit perille hyvélaatuisina.

Olipa kyse nurmen ravinnehuollosta, eldinten ruokin-
nan kivenndistasapainosta tai tulevan kauden suunnitte-
lusta, pyrimme tarjoamaan luotettavan pohjan péaatoksen-
teolle. Tétd ty6td olemme tehneet jo yli 70 vuotta, ja jat-
kamme tilojen tukena myo6s tulevaisuudessa. ®
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ASIANTUNTIJALTA

Porsaiden makuukayttdytyminen kertoo
olosuhteiden sopivuudesta, joten sitd on
hyva seurata paivittain. Katosten asentoa
tulee s&ataa riittdvan ajoissa, kun siat
kasvavat.

Sopimuslisat tuovat
isaeuroja

Osin tuotantoseurannan tietoihin perustuvien sopimuslisien avulla voi
parantaa tilan taloudellista tulosta. Siksi tuotantotiedot on hyva pitaa
ajan tasalla ja sikalan eldinvirta tasaisena.

TEKSTI ULLA KETOLA, RIITTA PIETILA JA EERO MAKIPAA KUVAT RIITTA PIETILA

SOPIMUSLISAT TARJOAVAT yrittijille
selkedn kannustimen panostaa vilitys-
porsaiden tasalaatuisuuteen ja lihasiko-
jen teuraslaatuun. Tdma mahdollistaa
paremman taloudellisen tuloksen. Osa
lisista perustuu tuotantoseurannan tietoi-
hin, joten niiden ajantasainen kirjaami-
nen on tarkead.

14 HKFOODS

Vilikasvattamon kasvatuserien kirjaus-
ten tarkkuus on parantunut, kun yritta-
jat ovat saaneet siihen lisdé rutiinia. Eni-
ten haasteita aiheuttavat eldintaseen epéa-
tarkkuudet ja rehunkulutuksen kokonais-
madrien kirjaukset.

Jotta sopimuslisistd saa tdyden hyo-
dyn, on huolehdittava sikalan tasaisesta

eldinvirrasta. Siten porsimiset ja vilikas-
vattamon kasvatuspaikat ovat oikeassa
suhteessa. Tasapaino luo perustan eldin-
ten hyvinvoinnille ja hyville tuotanto-
tuloksille. Viikoittainen porsimisten
keskihajonta on laskenut HKFoodsin
sopimustuottajien tiloilla 1,5 prosentista
1,1 prosenttiin.



Jotta sopimuslisista saa tayden
hyodyn, on huolehdittava sikalan
tasaisesta eldinvirrasta.

Porsaiden imetysaika vaikuttaa merkit-
tavasti niiden kasvatuskauteen aina teu-
raaksi asti. Sopimuslisit ovat ohjanneet
yrittédjid oikeaan suuntaan: liian varhain
vieroitettujen pahnueiden (alle 24 pdivad)
osuus on laskenut suurimmalla osalla
tiloista muutamaan prosenttiin.

My®s vieroitettujen porsaiden tuotanto-
tulokset ovat kehittyneet positiivisesti.
Vilikasvattamoiden keskiarvot osoitta-
vat, ettd porsaiden poistuma on laskenut
2,1 prosenttiin ja pdivdkasvu on hyvilla
tasolla, yli 500 grammaa.

Monen kasvatuserdn rehuhyotysuh-
teesta saadaan jo tieto. Se on keskimaérin
16,5 megajoulea nettoenergiaa lisikasvu-
kiloa kohden. Koska rehukustannukset
muodostavat yli 70 prosenttia muuttuvista
kustannuksista, tuloksia kannattaa analy-
soida tarkasti, panostaa porsaiden rehus-
tukseen ja laskea rehun todellinen kulutus.

Hyva ty6 on tuottanut tulosta monella
saralla - siitd kiitos tuottajillemme!

HUOMIO TEMPOJEN RUOKINNAN
KEHITTAMISEEN

Kun tempo-lihasika saa tarvitsemansa
aminohapot, vitamiinit ja kivenndiset
sekd riittavasti energiaa ja suolistotervey-
den kannalta térkeédd kuitua, se kasvaa ja
pysyy terveend.

Tdysin terveiden ruhojen miérd onkin
lisadntynyt sopimustuotantotiloillamme
noin 19 prosenttia, kun isilinja on muu-
tettu tempoihin. Parempi terveys nakyy
lihasioilla ldhes kaikkien teurashylkays-
ten vihenemisend — esimerkiksi hdnnan-
purenta on vihentynyt kolmen vuoden
aikana puoleen.

Genetiikan edistyminen edellyttdd myds
tarkempaa ruokintaa ja rehureseptiikkaa
sekd -hygieniaa. Tdhdn on haluttu ohjata
myo6s sopimuslisilld. Sukupuolilajittelu
mahdollistaa tarkemman ruokinnan.

KATSE TUOTANNON
TUNNUSLUKUIHIN

Sopimuslisilld on perinteisesti haluttu kan-
nustaa tuotannon seurantaan. Valtaosa

Vélikasvatusporsaita punnittavana
vaa'alla, joka on rakennettu palkki-
vaakojen paélle.

sikatalousyrittéjista tietdd sikojensa paiva-
kasvut. Parannettavaa olisi rehunkulutuk-
sen seurannassa, koska vain vajaat puolet
tuntee rehunkulutuksen tunnusluvut.
Lihasikojen kasvatuksen tavoite on tasa-
painoisissa tuotantotuloksissa ja hyvissd
eldinterveydessd. Kasvun tulisi olla yli
kilo pdivassd, lihakkuuden yli 59 prosent-
tia ja rehuhy6tysuhteen alle 24,5 MJ. Erit-
tdin korkea paivikasvu ei ole tie onneen
tai ainoa seurattava tunnusluku. On tér-
kedd 16ytaa tilalle sopivin ruokintatapa ja
tasapaino kaikkien tunnuslukujen kesken.
Rehuhyétysuhde kertoo paljon etenkin
ruokinnan taloudellisuudesta. Yhden
megajoulen sddstd lihakiloa kohden tuo

Sopimuslisilla on
perinteisesti haluttu
kannustaa tuotannon
seurantaan.

lisaa rehukatetta jopa 2,4 euroa per sika.
Toki pelkka lukujen laskeminen ei kehitd
tuotantoa eteenpiin: se vaatii kiinnostusta
ja aktiivista seurantaa seka ratkaisujen etsi-
mistd yhdessd asiantuntijoiden kanssa.

VALKKYSIKA-HANKE PUREUTUU
TALOUTEEN

Pyhéjarvi-instituutin ja HKFoodsin Valk-
kysika-hankkeessa kehitetddn rehuntuotan-
non, porsas- ja vilikasvatuksen seka liha-
sikojen kasvatuksen taloudellisuutta.

Rehuntuotannossa ongelmia aiheut-
taa liika riippuvuus ohrasta. Tempo on
monipuolinen sydj4, joten ruokintaa opti-
moimalla voidaan hyvin monipuolistaa
viljelykiertoa. Kaura on tdhédn hyva vaihto-
ehto, joka tuo ruokintaan kuitua.

Hankkeessa on testattu myos lietteen
lisdainetta, jolla viljan valkuaispitoisuutta
on saatu nostettua prosenttiyksikon.

Syysviljojen, kuten hybridirukiin, tuot-
tavuus on eri kastissa verrattuna kevét-
viljoihin. Pelto-sikaketjun taloudellisuutta
voidaan parantaa ottamalla hyvin tuottavat
syysviljat rehuntuotantoon, tehostamalla
lietteen hyttysuhdetta ja optimoimalla
ruokintaa monipuolisen kasvilajivalikoi-
man avulla. Samalla voidaan pienentdd
my0s tuotannon hiilijalanjalkea.

Porsaan vierotuspaino madrittaa pit-
kalti valikasvatuksen onnistumisen. Pai-
nava porsas selvidd paremmin myos vaih-
televissa oloissa, kun taas heikkoa alkua on
vaikeaa korjata. Ndenndisesti toimiva ruo-
kinta voi olla kaukana ruokintakéyralts,
ja ongelmana voi olla ruokinnan aaltoilu.

Tuottavuuden parantaminen edellyttaa
eldinten punnitusta ja todellisen rehun-
kulutuksen seurantaa, jotta tiedetdén, pal-
jonko rehua kuluu ja miten siat kasvavat.

Vilkkysian lihasikapienryhma on syven-
tynyt rehukustannuksiin ja siihen, mité
rehuilla on saatu aikaan. Halpa rehu-
kustannus voi syoda tuottavuutta, kun
taas kallis voi olla seteleiden sy6ttdmistd
sioille. Etsimme mallia, jolla voi vertailla
kasvilajien rehuarvoa ja eri rehuohjelmien
panos-tuottosuhdetta. ®

Ulla Ketola tydskentelee HKFoodsin
porsastuotannon asiantuntijana ja Riitta
Pietild lihasikatuotannon asiantuntijana,
Eero Mdkipdd Pyhdjdrvi-instituutin
asiantuntijana.
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Suositusten mukainen
ihansyonti

edistaa

terveytta

Lihansyonti on yha yleistd, mutta juuri ne, jotka tarvitsisivat
sen ravintoaineita eniten, vahentavat kulutustaan ripeimmin.
Terveytta edistavaan lihansyontiin patee nyrkkisaanto:
kohtuudella, aina kasvisten kera.

TEKSTI SOILE KAKONEN, HKFOODS

ALUKSI HUOJENTAVIA UUTISIA heille, joita julkisuu-
den kirjoittelu lihansyonnistd huolestuttaa: Kantar Agrin
mukaan 93 prosenttia suomalaisista syo lihaa ja Tervey-
den ja hyvinvoinnin laitos kertoo, ettd 91 prosenttia tyo-
ikéisistd noudattaa sekaruokavaliota. Lihan rooli arjessa
ei helposti horju.

Samaa kertoo Ruokatietoa 2025 -raportti, jonka mukaan
suomalaisten arkiruokasuosikeissa on tapahtunut vain
vahdn muutoksia viime vuosina. Kymmenesti suosituim-
masta arkiruuasta kahdeksan sisaltdd lihaa. Broileri-, pasta-
ja jauhelihakastike osoittavat, ett liha kuuluu arkeemme.

Ravintotaseen mukaan suomalaiset sy6vat vuodessa
keskimddrin noin 78 kiloa luullista, raakaa lihaa henkea
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kohden - kypséna siita paatyy lautasille noin puolet.
Kulutustottumuksissa nédkyy selva siipikarjaistuminen:
broilerin kulutus kasvaa, kun taas sianlihan kiytt6 vahe-
nee naudanlihan mairan pysyessa ldhes ennallaan. Ter-
veyden kannalta kehitys on myonteinen, mutta vaikka
punaisen lihan kokonaiskulutus laskee, osa suomalai-
sista syo sitd yha yli suositellun 350 gramman viikoittai-
sen enimmaismaaran.

PUNAISTA LIHAA VALTELLAAN
VAARASSA RYHMASSA

Lihan runsaan kulutuksen raportoinnin alle on jaanyt
huoli siit3, ettd ryhmé, jonka kannattaisi sy0da punaista



Sydanmerkilla
varustetun
kokolihaleikkeleen
uskaltaa edelleen
laittaa leivalle.

lihaa, vdhentia sité tilla hetkelld eniten. Nuoret nai-
set ovat kriittisimmin punaiseen lihaan suhtautuva
ryhma. Tuoreimman Suomi Sy6 -tutkimuksen mukaan
16-34-vuotiaista naisista ldhes neljannes eli 24 prosent-
tia kertoi vélttavansa punaisen lihan syomista.

Punaisen lihan etu, etenkin naisille, on rauta. Lihan
rauta on hemirautaa, miki tarkoittaa, ettd se imey-
tyy erityisen hyvin. Se myos tehostaa kasviperiisen ei-
hemiraudan imeytymista. Finravinto 2017 -tutkimuksen
mukaan vain kolme prosenttia 18—45-vuotiaista naisista
sai rautaa suositusten mukaisesti.

Raudan pédtehtiva elimistdssd on hapenkuljetus.
Visymys ja hengédstyminen ovat yleisid raudanpuutteen
oireita. Ravinnon raudalle on hyviksytty useita terveys-
vaitteitd, jotka kertovat sen monista vaikutuksista eli-
mistossd. Rauta edistdd muun muassa kognitiivista toi-
mintaa, energia-aineenvaihduntaa, hemoglobiinin muo-
dostumista sekd immuunijarjestelman toimintaa. Hou-
kuttelisiko pihvi enemmén, jos sen kyljessé kerrottaisiin,
ettd timén pihvin rauta auttaa vihentiméian vasymysta
ja uupumusta?

LIHA TUO RUOKAVALIOON PALJON HYVAA

Liha on erinomainen luontaisen, hyvilaatuisen prote-
iinin lahde ja sisdltad monipuolisesti B-vitamiineja ja
kivenniisaineita. Halutessaan se on helppo valita viha-
rasvaisena, koska lihassa rasva on useimmiten nikyvaa.
Lihan ravintoaineet my6s imeytyvat hyvin eli ne ovat
elimistdssd helposti hyddynnettivissd. Lihan kohdalla
enemmdn ei ole paremmin, vaan maérd on hyva pitaa
maltillisena vaikkapa lautasmallin jaottelun mukaisesti.

LEIKKELERAIVON PARTAALLA
Suomalaiset ovat voileipdkansaa: Suomi Sy -tutkimuk-
sen mukaan 85 prosenttia suomalaisista syo leipad paivit-
tain. Juuston ohella lahes puolet valitsee leivan pdalle mie-
luusti myos kokolihaleikkeleen. Suositus, jonka mukaan
prosessoitua lihaa tulisi syddd niin vdhan kuin mahdol-
lista, sohaisi siis monen arkisyomiseen.

Leikkeleiden péddtyminen ruokapyramidissa vain
satunnaisesti suositeltavien tuotteiden joukkoon

KUVA HKFOODS / RONI LEHTI

perustuu tutkimuksiin, jotka ovat tehty prosessoidulla
lihalla. Tutkimuksissa kaikkia prosessoituja lihoja peko-
neista grillimakkaroihin ja kokolihaleikkeleisiin on kasi-
telty yhtena ryhméni. Ravitsemuksellisesti ndma tuot-
teet eroavat kuitenkin selvésti toisistaan erityisesti ras-
van ja suolan osalta. Sydanmerkilld varustetun kokoli-
haleikkeleen uskaltaa edelleen laittaa leiville.

HKFOODS VASTAA TERVEYSHAASTEISIIN

Yksi suurimmista terveyshaasteista suomalaisilla on liial-
linen suolan ja kovan rasvan saanti. Liharuuat yhdessa
lihavalmisteiden kanssa ovat ndiden merkittavia lahteita.
HKFoods on tarttunut niihin haasteisiin muun muassa
Makusuola- ja Sydanmerkki-tuotteiden kehityksella.

Olemme tuoneet markkinoille jo yli 80 Makusuola-
tuotetta ja HK®- ja Kariniemen®-merkeilld on yli 200
Sydanmerkki-tuotetta. Sydanmerkki ohjaa kuluttajia
tuoteryhmissa ravitsemuslaadultaan parempien ruokien
pariin. Makusuolan ansiosta suomalaisten lautasilta on
vahentynyt jo noin 65000 kiloa suolaa.

Yksi lihan hienouksista on, ettd jo pieni maara tuo pal-
jon hyvia ruokavalioon. Siksi sitd kannattaa nauttia koh-
tuudella, osana monipuolista ruokavaliota ja mieluusti
ruokailon kera. ®
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Kariniemen® - swicya,
sitrusta ja rentoa rohkeutta

Grillikausi on taas taalla - ja tana kesana Kariniemen® tekee siita
erityisen helpon ja herkullisen. Uutuuksissa yhdistyvat trendikkaat maut,
arjen nopeat ratkaisut ja grillihetkien herkut.

Kariniemen® kesd 2026 tuo
grilliin ja pannulle makuja,
joissa yhdistyvét trendikéas
makean ja tulisen liitto, raikas
sitrus ja sopiva potku. Uutuu-
det on tehty nopeaan kokkai-
luun ja rentoon yhdesséoloon
- tilanteisiin, joissa halutaan
onnistua helposti, mutta sy6da
hyvin.

Kaikkia Kariniemen uutuuk-
sia yhdistaa yksi perusasia:

aina suomalainen, ilman
antibiootteja kasvatettu kanan-
poika. Useista tuotteista |dytyy
myds Sydanmerkki-vaihtoehto,
kun halutaan yhdistdd maku ja
hyvéat valinnat.

Kariniemen kes& on huole-
ton, rohkea ja maukas. Sytyta
grilli tai lammitéd pannu - ei
tarvitse kiristelld, kun voi
tiristelld Kariniemen herkullisia
uutuuksial
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Raikkaita makuja

Kesén kiinnostavimmat makuparit [8y-
tyvat Kariniemen Kananpojan Minuutti-
pihvi® uutuuksista. Hot honey yhdistaa
hunajaisen makeuden ja lempean chilin,
kun taas Grillihillossa maistuu papri-
kainen, sopivan makeantulinen, swicy,
marinadi.

Jaettavaksi ja monipuoliseen grillaami-
seen sopii Kariniemen Kananpojan Grilli-
kombo Spicy BBQ & Sicilian sun, jossa
kaksi erilaista makumaailmaa kohtaavat
samassa pakkauksessa.

Fileepuolella makumaailmaa laajentaa
Kariniemen Kananpojan sisifilee lempea
wasabi, jossa wasabi tuo raikkaan ja
hienostuneen savyn.

Tuotteet kypsyvat nopeasti grillissa,
pannulla tai uunissa - ja toimivat erin-
omaisesti myds airfryerissa.

Kariniemen Kananpojan Crispy Lime
-siivet ovat kesdn uutuus napostelun
ystavélle. Rapean raikkaat ja herkulli-
set napostelusiivet kypsyvat katevasti
uunissa, grillissa tai airfryerilla.

Lisatietoja: www.kariniemen.fi



HK® - kesan uutuudet

Kesa 2026 kokoaa yhteen kaiken sen, mistd HK® tunnetaan: pitkan linjan
osaamisen seka uudet, huolella kehitetyt tuotteet grilliin ja arkeen. Valikoima
tarjoaa helppoja ja nayttavia ratkaisuja kesan ruokapoytiin - aina suomalaisesta
lihasta ja tinkimattomalla laadulla.

Juhlavuoden kunniaksi!

Tana kesana juhlimme kahta merkittavaa virs-
tanpylvasta. HK Maakarit® tayttda 10 vuotta ja
ikoninen HK Kabanossi® perati 50 vuotta. Juhla-
vuodet nakyvat myds uutuuksissa: HK Kabanossi®
Pikkusen parempi on Sydanmerkilld varustettu
grillimakkara, ja Maakarit® perhe kasvaa kahdella
uutusmaulla - HK Maakarit® Solakka savu &
cheddar Sam seka HK Maakarit® Hoikka
Frankfurtteri Hannu.
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Uusi valmisruokasarja:

HK® Kokkien Parhaat

Loppukevaalld kauppoihin saapuu taysin uusi HK®
Kokkien Parhaat valmisruokasarja. HK:n omien
kokkien kehittamat ateriat tuovat ravintolatasoista
makua helppoon arkeen. Sarjan ensimmaisiin tuot-
teisiin kuuluvat Kanan sisafileet3, kauraa ja kasviksia
sitruunakastikkeessa, Kananpoikaa Valimeren kas-
viksilla seka Possun fileelastuja ja kasviksia dijon-
sinappikastikkeessa.

Herkut grillaukseen

Grillikauden lihauutuuksissa korostuvat mehukkuus,
monikayttdisyys ja jaettavuus. HK Viljaporsaan mehe-
vat paistileikkeet - valkosipuli & yrtit sekd omena-
jalapefio - ovat helppoja ja varmoja valintoja. Nayt-
tavammista grillihetkistd vastaavat HK Viljaporsaan
Tomapork Cowboy Butter ja HK Viljaporsaan Juicy-
pork pihvi Brazilian BBQ, jotka on tehty jaettavaksi ja
yhteisiin kesahetkiin.

Kesan jannittavin uutuus pekonirintamalla on HK
Amerikan Pekoni® Vaahterasiirappi, joka tuo veikean
makean ja suolaisen yhdistelman kesan grillihetkiin.

Lisatietoja: www.hk.fi
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JUHA RUOHOLA
Toimitusjohtaja
HKFoods Oyj

Hyva kannattavuuskehitys
jatkui vuonna 2025

Jatkuvien toimintojen vertailukelpoinen liiketulos vahvistui.

HKFOODS ON parantanut vertailukelpoista liiketulos-
taan nyt yhtéjaksoisesti jo 12 neljannestd perdkkain vertailu-
kauteen nahden. Jatkuvien toimintojen liikevaihto, 996,4 mil-
joonaa euroa, oli edellisvuoden tasolla. Konsernin jatkuvien
toimintojen vertailukelpoinen liiketulos vahvistui 22,9 pro-
senttia 34,1 miljoonaan euroon, mika oli 3,4 prosenttia liike-
vaihdosta.

Vuonna 2025 HK®- ja Kariniemen®-
brandien sianliha- ja siipikarjatuottei-
den myynti kasvoi véhittdiskaupassa.
Kansalliset ravitsemussuositukset hei-
kensivat lihavalmisteiden kysyntda
Suomessa vuoden 2025 ensimmaisella
puoliskolla. Kysynnén lasku kuitenkin
tasaantui vuoden edetessd, ja HKFoodsin omien brandien
lihavalmisteiden ja valmisruokien myynti kddntyi nousuun
toisella vuosipuoliskolla.

MUUTAMAN VIIME vuoden aikana olemme toteuttaneet
merkittdvan rakennemuutoksen rinnalla yhtion sisdistd
tehostamisohjelmaa, joka on edennyt suunnitellusti ja tuo-
nut merkittavia sadst6jd. Tehokkuusinvestoinnit sekd muut
kehitystoimenpiteet paransivat tuotannon tehokkuutta, ja
kulusdistot pienensivit kiinteitd kustannuksia. Etenkin Rau-
man ja Forssan yksikoissi kesélld 2024 valmistuneet inves-
toinnit ovat parantaneet HKFoodsin tuotannon tehokkuutta.

Kannattavuutta vuonna 2025 heikensivat elintarvikealan
lakko huhtikuussa ja tydmarkkinaneuvotteluihin liittyneet
ylity6- ja vuoronvaihtokiellot sekid naudanlihan niukkuu-
desta johtuva naudan hankintahinnan nousu. Pystyimme
kompensoimaan titd nousua korkeammilla myyntihinnoilla
vain osittain vuoden toisella puoliskolla. Naudan saatavuu-
den osalta tilanne jatkuu alkuvuonna 2026 kireana. Toisaalta
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PAINOPISTEEMME ON
KASVAVISSA TUOTE-
SEGMENTEISSA.

kehitys nakyy siipikarjan- ja sianlihan myynnin kasvuna,
miki tukee HKFoodsin strategisia valintoja.

STRATEGIAN MUKAAN HKFoodsin tavoitteena on kannat-
tava ja kestdva kasvu sekd vahva lasndolo kuluttajien ruoka-
hetkissé arvostettuna kumppanina. Painopisteemme on kas-
vavissa tuotesegmenteissé: vahvassa ja innovatiivisessa siipi-
karjatuotteistossa sekd aterioissa ja ateria-
komponenteissa. Ydinliiketoimintaamme
ovat sian-, naudan- ja siipikarjanliha, liha-
valmisteet sekd valmisateriat ja ateria-
komponentit. Viime vuonna valmistuneet
tuotantolinjainvestointimme Euran ja Van-
taan yksikéihimme liittyvat edelld luetel-
tuihin strategisiin valintoihin.

Tasetta vahvistavia toimia vuoden 2025 aikana olivat myds
elokuussa liikkeelle laskettu uusi 20 miljoonan euron hybridi-
laina ja vanhan hybridilainan lunastaminen, jotka tuovat
vuositasolla 2,4 miljoonan euron korkosaastot.

VASTUULLISUUS ON keskeinen osa liiketoimintaamme.
Loppuvuonna HKFoodsin hallitus vahvisti yhtién uuden vas-
tuullisuusohjelman vuosille 2026-2028. Ohjelma luo perus-
tan HKFoodsin vastuullisuustyélle ja sen painopistealueet
ovat ymparistd, ihmiset, eldinten hyvinvointi sekd hyva hal-
linto ja yrityskulttuuri.

Viime vuosien aikana tehty kova ty6 on tuottanut tulosta.
Merkittavien kehittimistoimien ansiosta olemme pystyneet
parantamaan seké toimintamme tasoa etté keskeisid tunnus-
lukujamme. Laimpimit kiitokseni my®os teille hyvit sopi-
mustuottajamme. Keskitymme nyt strategiamme toteutuk-
seen ja jatkamme médratietoista tyotimme kohti pitkén aika-
vilin taloudellisia tavoitteitamme. @
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Kulutuksen kotimaisuusaste: 75,2 %

SIPIKARJIANLIHA

Vuoden 2025 g
lihabarometri *) Vienti
*) Tuonti

kertoo kulutuksen
sailyneen ja
tuotannon hieman
kasvaneen.

Kulwrtuksen kotimalsuusaste: 81,9 %

401,5 h
430,2 ]
(45,9) 45,4 3
(76,6) 759 ¥
163.8 B
157.6 z
(27,8) 27,0 @
(22,2) 22,4 &
81,2 %
94,5 4
(8,2) 7.0 &
(17,9) 196 ¢
1554 e
174,6 1 -
{10,0) 114 ¢
(34,4) 316 %

20 15 -10 5 0 45 +10 +15 +20

muutos-% edelliseen vucteen

I(ANTAR : Kantarlm:ulll lO\,'.I o

Lihankulutus vakaata - rakenne muuttui

LIHAN KOKONAISKULUTUS oli vuonna 2025 edellisvuoden
tasolla. Pitkéddn jatkunut broilerinlihan kulutuksen kasvu
jatkui edelleen ja kotimaisen broilerinlihan kulutus lisdan-
tyi 3 prosenttia. Naudanlihan kulutus laski 4 prosenttia, kun
niukat varastot ja pienentyneet tuotantomaarét rajoittivat
kulutusta.

Sianlihan kulutus sen sijaan nousi 2 prosenttia — kulutus
kaantyi nousuun jalkimmiiselld vuosipuoliskolla. Sianlihan
kulutusta lisasivat naudanlihan niukkuus seka vuoden 2024
loppupuolella julkaistujen ravitsemussuositusten kulutusta
hillitsevien vaikutusten laimentuminen. Kalkkunanlihan
kulutus laski 10 prosenttia.

SIANLIHAN TUOTANTO kasvoi vuonna 2025 vajaat 2 pro-
senttia. Lihasian teuraspaino pysyi edellisvuoden tasolla.
Naudan teurasméara laski vuoden 2024 tasosta 6 prosenttia.

Teuraspainot jatkoivat kasvuaan kaikissa nautaryhmissé:
sonnien keskimédrdinen teuraspaino nousi 7 kiloa, hieho-
jen 9 kiloa ja lehmien 2 kiloa. Nautojen keskipaino nousi
edellisvuodesta noin 2 prosenttia.

Broilerinlihan tuotanto kasvoi 5 prosenttia ja eldinten
teuraspaino nousi vajaat 2 prosenttia. Kalkkunanlihan
tuotanto laski 8 prosenttia. Teuraspiivié oli yksi vahem-
man kuin vuonna 2024.

PAIVITTAISTAVARAKAUPASSA ELINTARVIKKEIDEN
myynnin arvo nousi vuonna 2025 maltilliset 2,5 prosenttia.

Myvynti lisaantyi hintojen 1,4 prosentin ja myyntiméaran 1,1
prosentin kasvun myota.

Viime vuonna péivittdistavarakaupassa myynti kasvoi
arvoltaan eniten hedelmien, marjojen ja alkoholittomien
juomien osalta, kun taas alkoholijuomien myynti laski hie-
man. Globaalien raaka-ainemarkkinoiden muutokset hei-
jastuivat kuluttajahintoihin Suomessa, kdy ilmi péivittais-
tavarakaupan tuoteryhmakohtaisesta myyntitilastosta 2025.

HKFoodsin edustamissa tuoteryhmissa kaupan volyymi
eli myynnin mara laski o,2 prosenttia. Suurin tuoteryhma,
valmisruoat, kattaa yli 40 prosenttia kaupan volyymista.
Valmisruokien myynti kasvoi reilulla prosentilla.

Seuraavaksi suurin ryhmaé on lihavalmisteet noin 25 pro-
sentin osuudella. Niiden volyymi laski noin 4 prosenttia
muun muassa ravitsemussuositusten vaikutuksesta, mutta
loppuvuonna lasku hidastui.

Punaisen lihan osuus tuoteryhmien kokonaisvolyymista
on reilut 17 prosenttia, ja sen myynti laski noin 3 prosent-
tia jauhelihan ja naudanlihan niukkuuden takia. Jauhelihan
ja naudanlihan volyymit laskivat yli 6 prosenttia, kun taas
sianlihan volyymi kasvoi 2,5 prosenttia. Broilerinlihan osuus
kokonaisvolyymista on 15 prosenttia, ja sen volyymi kas-
voi 5 prosenttia. Sen sijaan kalkkunan myyntivolyymi laski
noin 8 prosenttia. @

Mikko Jarvinen
Lihaliiketoiminnan johtaja
HKFoods
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Yhdessa kohti

kestavampaa ruo

kaketjua

HKFoodsin paivitetty vastuullisuusohjelma vuosille 2026-2028
korostaa sopimustilojen roolia ja luo perustan koko yhtion ja tuottajien
vastuullisuus- ja kestavyystyolle seka liiketoiminnalle.

TEKSTI LILLI RIKONEN, HANNA LEHTONEN JA ANU ARTJOKI

YRITYSTEN VASTUULLISUUSTYON
pédtehtdva on turvata liiketoiminnan edel-
lytykset tulevaisuudessa seké vihentad ja
hallita yritystoiminnasta syntyvié riskeja.
Yritysvastuun vaatimukset ovat kasvaneet
merkittavasti viime vuosina niin asiakkai-
den kuin lainsdatédjan osalta.

HKFoodsin péivitetyn vastuullisuus-
ohjelman tavoitteet auttavat mittaamaan
koko arvoketjun vaikutuksia sekd edista-
méan kestavimpai elintarviketuotantoa,
hyvinvoivaa tyo- ja tuottajayhteisod seka
vastuullista ja eettistd toimintaa koko ket-
jussa.

Ohjelma rakentuu neljin teeman ympé-
rille: ymparistd, ihmiset, eldinten hyvin-
vointi seké hyva hallinto ja yrityskulttuuri.
Sopimustuottajille uudistunut ohjelma
tarkoittaa seka selkedmpid odotuksia etta
lisad tukea.

”Ohjelma on rakennettu lihaa paa-
raaka-aineena kayttavin elintarvikeyhtion
nikokulmasta. Haluamme varmistaa paa-
raaka-aineen kysynnin myds tulevaisuu-
dessa ja edistdd suomalaisen lihantuotan-
non jatkuvuutta’, HKFoodsin vastuulli-
suusjohtaja Hanna Lehtonen sanoo.

Tarkoituksena on tuottaa tietoa, jolla
vastataan kuluttajien, asiakkaiden, sijoitta-
jien ja rahoittajien seka lainsditdjien odo-
tuksiin.

“Tietoja hyédynnetddn monipuolisesti
muun muassa asiakasneuvotteluissa ja
-kyselyissd, kestdvyysraportoinnissa ja vas-
tuullisuusviestinnassa seka tutkimustyossa,
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josta saamme tiedot toimenpiteiden vaiku-
tusten osoittamiseen’, Lehtonen jatkaa.

KESTAVYYSRAPORTOINTI
VELVOITTAA

Porssiyhtiond HKFoodsia on velvoitta-
nut vuodesta 2024 Euroopan Unionin
kestavyysraportoinnin direktiivi (CSRD,
Corporate Responsibility Directive). Jar-
jestyksessddn toinen direktiivin mukai-
nen yrityksen kestavyysselvitys julkaistiin
maaliskuussa.

"Vastuullisuustyon
onnistuminen syntyy
koko ketjun tyon
tuloksena.”

Ruokatalona HKFoods vastaa asiak-
kailleen siitd, ettd sen valmistamat tuotteet
tukevat asiakkaiden omia vastuullisuus-
tavoitteita ja tayttavat vaatimukset, joita
yhteistyon osalta on asetettu. Yhtio vas-
taa myos siitd, ettd kuluttajat voivat luottaa
tuotteiden hygieniaan ja turvalliseen val-
mistukseen, ainesosaluetteloiden oikeel-
lisuuteen ja siihen, ettd markkinointi-
viestintd huomioi uuden kuluttajansuoja-
direktiivin vaatimukset.

“Kestdvyysselvitys auttaa tdyttimain
asiakkaidemme eli esimerkiksi kauppojen,

KUVAT HKFOODS

hotelli-, ravintola- ja catering-alojen seka
viennin toiveet lapindkyvyydestd”, Hanna
Lehtonen toteaa.

Lakisdateinen kestdvyysraportointi
takaa, ettéd yhtiot asettavat selkeitd ja mitat-
tavia tavoitteita ja toteuttavat kdytannossa
vastuullisuustyotadn. Raportoitavat tiedot
ovat tilintarkastajien varmennuksen alai-
sia, jolloin mittareiden tulokset on pystyt-
tava todentamaan alkuperitietoon saakka.

”Kaytdnnossd tdma tarkoittaa esimer-
kiksi sitd, ettd direktiivin edellyttdma ilmas-
topéastojen vihentdminen vaatii konk-
reettisia vdhennystoimia, paastétietojen
keruuta suoraan niiden léhteiltd seka tulos-
ten vuosittaista raportointia. Kaikki vas-
tuullisuustydstd viestimdmme toimenpi-
teet ja viitteet tulee olla todennettavissa.”

Kehitystyon ytimessa on data eli tie-
dot, joiden perusteella voidaan osoittaa
muutosta ja tehdi johtopaatoksid toimen-
piteiden toimivuudesta — my6s sopimus-
tiloilla. HKFoods kayttaa kerattya tietoa
raportoidessaan kokonaisuudesta vuo-
sittaisessa kestavyysselvityksessd osana
toimintakertomusta ja tilinpaatosta.

TILOJEN PANOS ON RATKAISEVA
HKFoodsin vastuullisuusty6 kattaa koko
arvoketjun. Yhtién toiminnassa sopimus-
tiloilla on merkittdva rooli turvallisten
ja laadukkaiden raaka-aineiden tuotta-
jina. Yhti6 haluaa olla tiiviisti mukana
sopimustuotantotilojen toiminnan kehit-
tamisessd.



Vastuullisuusohjelman 2026-2028 teemat

F

¥

YMPARISTO

e Kasvihuonekaasu-
paastojen
vahentadminen

¢ Luontokadon
ehkaiseminen arvo-
ketjussa

e Jatteen vahentami-

nen ja pakkausten

kierratyskelpoisuu-
den lisddminen.

Sopimustuottajien kannalta tairkeimmit
vastuullisuusohjelman tavoitteet ovat tuot-
tajayhteison hyvinvoinnin lisaksi kasvihuo-
nekaasupdistojen vihentdminen, luonto-
kadon ehkiiseminen, eldinten hyvinvoin-
nin turvaaminen sekd HKFoodsin hyvin
hallinnon ja yrityskulttuurin edistiminen
oman toimintansa kautta.

“Kilpailukykyinen ja sosiaalisesti kes-
tava tuottajayhteiso on nostettu ohjelmaan
uutena, keskeisend teemana. Tdama4 tar-
koittaa esimerkiksi sité, ettd panostamme
entistd enemmén yhteisty6n tiivistami-
seen, tuottajiemme osaamisen kasvattami-
seen ja tyytyvaisyyden tukemiseen’, Hanna
Lehtonen linjaa.

Arvoketjun kokonaispédastoistd noin
prosentti syntyy HKFoodsin omasta ope-
ratiivisesta toiminnasta ja 99 prosenttia
ruokaketjun muissa osissa. Kotimaisen
liharaaka-aineen osuus yhtion paastoistd
vuonna 2025 oli 77 prosenttia. Juuri siksi
tilojen tekema ilmastoty on ratkaisevaa.

HYVINVOIVAT
ELAIMET

e Tuotantoeldinten
hyvinvoinnin
kehittédminen jatku-
van parantamisen

periaatteella.

HYVA
HALLINTO
JAYRITYS-

kulttuurin
edistaminen.

W\

”Vastuullisuusohjelmassa tuemme liha-
raaka-ainetta tuottavia tiloja paitsi paasto-
jen vahentdmisessd ja luontokadon ehkai-
semisessd myds eldinten hyvinvoinnin
edistdmisessd. Nédiden teemojen eteen on
tehty tyotd jo pitkddn, mutta uusien mit-
tareiden voimin edistimme niitd vielakin
tavoitteellisemmin.”

Télld hetkelld HKFoods ja ProAgria
kehittdvat yhteistyotd, jonka tavoitteena
on antaa sopimustuottajille aiempaa
paremmat tyokalut peltoviljelyn ilmasto-
ja ymparistotydhon ja sen seurantaan.
ETEVAT-tuottajaohjelmaa kehitetdin
yhdessi sopimustuottajaverkoston kanssa.

VASTUULLISUUSTYO ON
JOUKKUELAJI

Vastuullisuusvaatimuksia ketjutetaan koko
arvoketjun toimijoille, jolloin kukin toi-
mija edistdad omalta osaltaan yhteistd mat-
kaa ja tuottaa tarvittavat tiedot kehitystyon
mittaamiseksi ja tulosten osoittamiseksi.

KULTTUURI

e Kestavaa ja eettista
toimintaa tukevan

IHMISET

e Tyoturvallisuuden
ja tydhyvinvoinnin
edistdminen

e Kilpailukykyinen ja
sosiaalisesti kestava
tuottajayhteis6

e Hyvinvointia tukeva
ja turvallinen ruoka.

Vastuuta ei voi siis siirtda — toimenpiteet
tulee tehda sielld, missé niilld on vaikut-
tavuutta.

”Vastuullisuustyén onnistuminen syn-
tyy koko ketjun tyon tuloksena’, Lehtonen
tiivistda.

“Tuemme tiloja entistd vahvemmin
muun muassa tuotannon hiilijalanjilkeen
liittyvien toimenpiteiden kartoittamisessa
ja valinnassa sekd tyon tulosten seuran-
nassa. Monilla osa-alueilla on tehty jo pit-
kédan hyvai tyotd — iso kiitos siitd sopi-
mustuottajillemme! Nyt otamme seuraa-
vaa askelta, jonka tavoitteena on varmistaa
liiketoimintamme kestava menestys myGs
tulevaisuudessa” ®

Lue liséd HKFoodsin E
vastuullisuustySsta:

EE.‘-
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Mita vastuullisuusohjelma
tarkoittaa tuottajille?

KASVIHUONEKAASUPAASTOJEN
VAHENTAMINEN

Pyrimme yhdessa kohti nettonollaa
vuoteen 2050 mennessa. Vuoteen
2030 mennessa kasvihuonekaasu-
paastdja vahennetdan vuoden
2022 lahtotasosta SBTi:n (Science
Based Targets initiative) hyvaksy-
mien lyhyen aikavalin tavoitteiden
mukaisesti omassa toiminnassa ja
arvoketjussa.

Liharaaka-aineen alkutuotannossa
olemme sitoutuneet vahentamaan
maankaytdsta, sen muutoksista ja
maataloudesta syntyviad scope 3
FLAG -kasvihuonekaasupé&astoja
30,3 prosenttia.

Kaytdnndssa tavoitetta kohti
edetdadn muun muassa uudista-
van viljelyn keinoin, optimoimalla
lannoitteiden ja muiden tuotan-
topanosten kayttod, korvaamalla
soijaa kotimaisilla valkuaislahteilla
seka tehostamalla rehujen kayttoa.
Edistémme peltojen hiilensidontaa
yhdessa yhteistydkumppaneiden
kanssa ja kehitamme edellytyksia
lannan tehokkaammalle kiertota-
louskaytolle esimerkiksi energian-
tuotannossa tai lannoitteena. Tilat
voivat tarkastella tuottajaportaa-
lista oman toimintansa suurimpia
ilmastovaikutuksia ja saada toimen-
pidesuosituksia paastdjen véhenta-
miseksi.

LUONTOKADON EHKAISEMINEN
Tavoitteenamme on alkutuotannon
ymparistévaikutusten laajempi ja
systemaattisempi kartoittaminen
ottamalla kayttdon ymparisto-
vaikutusten laskentajarjestelma
broileri-, sika- ja nautatiloilla. Tah-
tdamme siihen, ettd vuonna 2028
laskenta kattaa yli 80 prosenttia
broilerin, sian ja naudan hankinta-
maarista.

Lisaksi arvioimme sopimustuotan-
non vesistokuormitusta ja pyrimme
pienentdmaéan sen vaikutuksia
Saaristomeren valuma-alueiden
pilottitiloillamme. Tilat voivat
tarkastella tuottajaportaalista oman
toimintansa ymparisto- ja vesivaiku-
tuksia ja saada toimenpidesuosituk-
sia vaikutusten pienentamiseksi.

Toiminnan tulee olla metsakato-
asetuksen (EUDR) mukaista, eika
tuotannossa kaytetd metsédkatoa
aiheuttaneita tai metsien tilaa hei-
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kentaneita raaka-aineita asetuksen
soveltamisen alettua.

KILPAILUKYKYINEN JA
SOSIAALISESTI KESTAVA
TUOTTAJAYHTEISO

Tiivistdmme vuorovaikutusta ja
yhteistyota. Kehitdémme tuotta-
jiemme osaamista jarjestamalla
koulutuksia, tapaamisia ja lisaa-
mallé vuorovaikutusta toimenpide-
suunnitelman mukaisesti. Lisaksi
edistdmme tuottajien tyytyvaisyyttad
ja mittaamme sitd uuden, viimeis-
tédan vuonna 2027 kayttéon otetta-
van palautejérjestelmén avulla.

ELAINTEN HYVINVOINTI
Broilereiden hyvinvointia ediste-
taan tiloilla, ja mittarina on lintujen
jalkapohjaterveyden korkea taso.
Broileriparvien jalkapohjapistei-
den kuukausittainen keskiarvo on
korkeintaan 4 jalkapohjapistetta
laskettuna kaikista broileriparvista.
Varmistamme, ettd broilereiden
terveydesta huolehditaan siten, ettd
ne voidaan kasvattaa ilman anti-
bioottien kayttoa.

Sikojen ja nautojen hyvinvointia
edistetaan kansallisten terveyden-
huoltojarjestelmien Sikavan ja
Nasevan periaatteiden mukaisesti.
Tavoitteenamme on, etta kaikki
siat kuuluvat jérjestelmén piiriin ja
kaikki naudat viimeistaan vuoden
2027 loppuun mennessa. Tavoit-
teena on, ettd kaikki sikatilat saavut-
tavat Sikavan hyvinvointi-indeksissa
hyvéaksyttavan tason (keltainen ja
vihred taso) vuoden 2026 loppuun
mennessa.

Liséksi HKFoods varmistaa elin-
ten hyvinvoinnin kuljetuksissa ja
teurastamoissa kehityssuunnitelman
mukaisesti vuosina 2026-2028.

HYVA HALLINTO JA
YRITYSKULTTUURI

Tavoitteemme on, ettd HKFoodsin
sopimustilat sitoutuvat konsernin
toimittajien toimintaohjeisiin ja
siten osaltaan edistévat kestavaa ja
eettistd toimintaa. Pyrimme siihen,
ettd 100 prosenttia sikatiloista ja
siipikarjatiloista seka 40 prosent-
tia nautatiloista (100 prosenttia
HKFoodsin laatutiloista) on alle-
kirjoittanut toimittajien toiminta-
ohjeet vuonna 2028.

KUVA SENNI VALIOLA
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ProAgrian Suvi Anttila kertoi ETEVAT-tuottaja-
ohjelmasta Siivet ja sorkat -huippuseminaa-
rissa. Han kerasi osallistujilta palautetta

ja kehitysideoita ProAgrian ja HKFoodsin
yhteistyohon.

ETEVAT PELTOVILJELYN
TUKENA

HKFOODS RAKENTAA yhdessa ProAgrian
kanssa ETEVAT-vastuullisuusohjelman
kautta tiloille tukea vastuullisuustoimen-
piteiden toteuttamiseen, seurantaan ja
edistdmiseen. Siten yrittdjien apuna on
suuremmat neuvontaresurssit esimerkiksi
tehokkaiden peltoviljelytoimenpiteiden
valintaan ja toteutukseen seka datan
tuottamiseen.

"Olemme yrittajien tukena valitse-
massa toimenpiteita, joilla on eniten
vaikutusta tilan peltoviljelyn ymparisto-
vaikutusten pienentdmiseen. Tyon
kérkena on tilan talouden parantaminen
ja samalla HKFoodsin koko arvoketjun
vastuullisuustydn edistdminen”, ProAgria
Keskusten Liiton yhteiskuntasuhde- ja
vastuullisuusjohtaja Suvi Anttila sanoo.

Peltoviljelyssa oikeat toimenpiteet
ovat aina tilakohtaisia ja niiden sovel-
tuvuus riippuu tuotantosuunnan lisaksi
muun muassa tilan sijainnista, koosta ja
toteuttamismahdollisuuksista.

"Aluksi autamme kartoittamaan, mita
toimenpiteita tiloilla on jo kaytdssa, ja
sen jalkeen suunnittelemme yhdessa
tulevat toimenpiteet ja niiden resursoin-
nin. Tarkeintd on arvioida, mitd hyotyja
toimenpiteistd saadaan seka tilalla ettéd
koko arvoketjussa vastuullisuustavoittei-
den saavuttamiseksi”, Anttila toteaa.

Yhteisena tavoitteena on saada pel-
loilla satotaso yl&s ja hiilijalanjalki alas.



ETEVAT-TUOTTAJAOHJELMA KAYNTIIN

HKFOODSIN sopimustuotta-
jien ETEVAT-tuottajachjelma
tavoittelee sekd sopimustilojen
ettd yhtidon parempaa kannatta-
vuutta ja tuotantotuloksia,
eldinten ja ihmisten hyvinvointia
sekéd elinvoimaista ympéaristoa.
Pitkdjanteinen ja monipuolinen
ohjelma tarjoaa tietoa, tydkaluja
ja tukea jatkuvaan kehittymi-
seen. Monet tuotantotuloksia
kohentavat toimet pelloilla ja
tuotantorakennuksissa ovat
samalla vaikuttavimpia kesta-
vyystoimenpiteita.
"Sopimustuotantotiloilla ja
HKFoodsilla on yhteinen teh-
téva: varmistamme kotimaisen

ruuantuotannon jatkuvuutta ja

hoidamme Suomen ruokaturvaa.

Lihantuotannon ja elintarvikkei-
den valmistuksen tulee olla kes-
tévaa, elinvoimaista ja kannus-
tavaa. Siten kuluttaja voi nauttia
lihasta hyvalld omallatunnolla”,
HKFoodsin lihaliiketoiminnan
johtaja Mikko Jarvinen toteaa.
HKFoodsin visio on olla ruo-

kahetkien arvostetuin kumppani.

"Sopimustuottajillemme
se tarkoittaa, ettd haluamme
olla lisdarvoa tuova kumppani
sekd tdn&an ettd huomenna.
Uskomme, ettd voimme tehd3 ja
saavuttaa yhdessa vield paljon
enemman”, Jarvinen linjaa.

@ %& Cleval

t TUOTTAJAOHJELMA

ETEVAT-tuottajaohjelmaa
kehitetddan yhdessa
sopimustuottaja-
verkoston kanssa.
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Q&A

Sikatilan seuraavat askeleet

Uudet hyvinvointilainsdadannén muutokset vaikuttavat sikatilojen
arkeen, mutta mita tulevat lakimuutokset tarkoittavat kaytannossa?

TEKSTI RIITTA PIETILA JA JAN VUGTS, HKFOODS

MIKA MUUTTUU 1.1.2028? Vieroitettu-

jen porsaiden, lihasikojen ja kasvatussiko-

jen ryhmékarsinoiden lattia-alasta vahin-

taan kaksi kolmasosaa on oltava kiintedd

tai viemdaroityd. Porsituskarsinoissa seka
emakoiden ja ensikoiden yksittdishakeissa vastaava ala
on vahintddn puolet. Tdma koskee esimerkiksi nykyi-
sid tiineytys- ja ruokintahakkeja.

Emakoiden ja ensikoiden ryhmakarsinoissa tulee olla
esteetontd lattia-alaa 2,25 neliometria emakkoa kohden ja
1,64 neliota ensikkoa kohden. Tdhan ei lasketa ruokinta-
hikkien ja kaukalon alla olevaa alaa. Kokonaisalasta osan
on oltava kiinteda tai viemaréitya (1,3 m*/emakko ja 0,95
m?*/ensikko). Ryhmékoko vaikuttaa hieman eldinkohtai-
seen alavaatimukseen.

Lattia-ala katsotaan viemardidyksi, jos aukkoalaa
on maksimissaan 10 prosenttia. Jos sikojen osastoa on
peruskorjattu tai rakennettu uutta 20.3.2017 jéilkeen,
lattia-alavaatimukset ovat astuneet voimaan heti osas-
tojen valmistuttua.

MIKA MUUTTUU 1.1.2035? Emakoita
ja ensikoita saa pitdd tiineytyshikissa
enintdan kahdeksan péivaa siemennyk-
sen yhteydessi. Taman jdlkeen ne tulee
paastaa vapaaksi ja pinta-alaa on oltava
joutilasajan vaatimusten mukaisesti.

Jos tiineytysosastoa peruskorjataan tai rakennetaan
uutta 1.1.2024 jdlkeen, tiineysajan vaatimus astuu voi-
maan heti osastojen valmistuttua.

MITEN HUOMIOIDA TULEVAT MUUTOK-

SET TILALLA? Kiinteén lattian ja ritila-

lattia-alan suhde kannattaa mitata karsi-

noittain ja laskea, kuinka paljon peitetta-

vad aukkoalaa on. Betoni- ja terasritiloi-
hin saa paikkauspaloja, joilla aukkoja voi sulkea tur-
vallisesti. Sen sijaan esimerkiksi liukkailla levyilla tai
kumimatoilla niitd ei kannata peittdd, vaan esimerkiksi
kuvioitu metallilevy on parempi vaihtoehto.

Joutilaiden vaatimukset voi tdyttdd emakkomaarda
vahentdmalla tai lisddmalld ryhmaékarsinoiden pinta-
alaa. Se voidaan toteuttaa poistamalla ruokintahékit
tai rakentamalla uusia joutilaskarsinoita tai -pihatto.
Ruokintahakkien tilalle voi jittaa vain lyhyet lapaerot-
timet. Jos lapaerotin sijaitsee enintddn 6o senttimet-
rin etdisyydellda emakon puoleisesta kaukalon ulkoreu-
nasta, lapaerottimien vilinen tila lasketaan esteettoméan
alaan. Lyhyet lapaerottimet eivit takaa sioille niin hyvaa
ruokailurauhaa kuin ruokintahékit, joten tappeluihin ja
jalkaongelmiin voi varautua.

Viikkoryhma tulee jakaa eri kuntoluokkiin, jotta eldi-
met voi ruokkia niiden kunnon mukaan. Kun luovutaan
ruokintahdkeistd, ruokintakertojen vihentdminen yhteen
kertaan paivassa vahentad kilpailua rehusta. Eldimet voi
ruokkia my6s ruokinta-asemilla, ja pitdd pienemmissd
pysyvissa ryhmissé tai suuremmissa vaihtuvissa ryhmissa.
Ensikot tulee totuttaa asianmukaisesti ryhmiin. @

Jos kaipaat apua ja ideoita sikalan muutosten
suunnitteluun, olethan yhteydessé aluevas-
taaviimme Esa Heikkildéan tai Mikko Jokipiihin!

Skannaa QR-koodista hankinnan yhteystiedot:

Léhde: Muutokset liittyvét sikojen pitoa ja hyvinvointia koskevaan eldinsuojelulainsdddantéén
(eldinsuojelulaki 2023/693, useita eldinsuojeluasetuksia).
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Kasvinravitsemus on yhteinen
opintomatka

PARHAAT PELTOVILJELYN oivallukset syntyvét, kun tut-
kimustieto yhdistyy viljelijain kokemuksiin ja ratkaisut
raatdléidadn tilan tavoitteiden mukaan.

Kiuruvetinen naudanlihantuottaja Antti Elovaara on
oivaltanut viime vuosina entistd paremmin sen, ettid nur-
mirehun ja rehuviljan suureen ja laadukkaaseen satoon
kannattaa satsata. Se parantaa tilan rehuomavaraisuutta
ja helpottaa nautojen ruokinnan suunnittelua - ja lisdksi
pienentéd lihan hiilijalanjélked.

Vuonna 2013 alkanut yhteistyo Elovaaran tilan kanssa
on lisinnyt ymmarrystdni esimerkiksi biokaasulaitoksen
maditteen tdydennyslannoituksesta.

ELOVAARAN TILALLA on tutkittu viimeisten vuosi-
kymmenien aikana tdsmélannoitusta ja levityskarttojen
kayttoa. Lisdksi on kehitetty tdsmélannoituspalvelu Atfar-
min nurmien satoarvioty6kalua, opeteltu tdydennyslannoit-
tamaan biokaasulaitoksen médatettd, etsitty sadon méarad
rajoittavia tekijoitd seka testattu YaraVita-lehtilannoitteita.
Uteliaisuus ja halu kehittyd ovat luoneet edellytykset pit-
kaaikaiselle ja monipuoliselle tutkimustoiminnalle tilalla.

Nurmien satoarviotyokalun kehityksessd muutama
vuosi sitten hyddynnettiin tilan satokarttoja ja otettiin
nurmindytteitd sadoittain. Antti Elovaara on kayttanyt
tyokalua muun muassa lohkojen niittojarjestyksen maa-
rittdmiseen.

Nurmisadon méira on monella tilalla edelleen arvoi-
tus. Atfarmin satoarviotydkalu seuraa biomassan kerty-
misti ja vertailee keskendén tilan lohkoja.

BIOKAASULAITOS VALMISTUI Elovaaran tilalle vuonna
2023. Heti seuraavalla kasvukaudella aloitettiin lietteen
ja miditteen tdydennyslannoituskokeet. Analyysien
perusteella lietteen ja médditteen paaravinteiden méarat
todettiin likipitden yhtd suuriksi. Kokeet kestivdt useam-
man vuoden, jolloin pystyttiin seuraamaan madétteen

ravinnemadrien vaihtelua ja
sen toimivuutta erilaisina kas-
vukausina. Typenkéyttod saa-
tiin tehostettua taydentdmalla
liete ja méadate YaraBela Rikki-
salpietarilla.

Kokeissa on saatu paljon
ymmarrystd madatteen kiy-
tostd nurmien lannoitteena.
Tuloksia ovat tdydentineet
samaan aikaan maitotiloilla
tehdyt kokeet.

Térked havainto kotieldin-
tilojen nikokulmasta on, ettd
maédatysprosessi ei vaikuta
lannan sisdltiman seleenin
vapautumiseen: nurmirehun
ja rehuviljan riittava seleenipi-
toisuus tulee turvata lannoitteilla.

HENKILOKOHTAISESTI OLEN oppinut paljon yhteis-
tydmme aikana. Antti Elovaara on uranuurtaja digi-
teknologian kaytdssd ja laskee viljelyyn tehtyjen satsaus-
ten kannattavuuden aina tarkasti.

Tulevan kasvukauden suunnitelmien teko on jo aloi-
tettu. Ensi kesdana perehdymme tarkemmin peltojen siséi-
seen maalajivaihteluun ja tavoitteenamme on oppia viljele-
madn peltolohkolla esiintyvid eri maalajeja optimaalisesti.
Apuna ovat tilan satokartat, Atfarmin biomassakartat sekd
Antin tarkat havainnot omilta nurmilohkoiltaan.

Kasviravitsemus on mielenkiintoinen peltoviljelyn osa-
alue, josta 10ytyy aina uutta opittavaal

Mervi Seppéanen
Vanhempi agronomi, kestdvyys, nurmet ja peruna
Yara Suomi Oy
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VUQDEN TUOTTAJAT *

Loviisa ja Elli viihdyttivat yleisda juontamalla seminaarin ja kertomalla some-kokemuksistaan.

HUIPPUSEMINAARI

kerasi tuottajat yhteen

VUOSITTAINEN HKFOODSIN Siivet ja Sor-
kat -huippuseminaari jarjestettiin 12.-13.
maaliskuuta Jamsan Himoksella. Seminaa-
rin juonsivat some-tdhdet Loviisa ja Elli
(@loviisajaelli). He kertoivat omista koke-
muksistaan sosiaalisessa mediassa ja haus-
koista sattumuksistaan omalla maitotilallaan.
”Kannustamme kaikkia tuottajia kerto-
maan oman tilan arjesta ja tapahtumista
sosiaalisen median kanavissa, jos se hyvilta
tuntuu’, juontajasisarukset totesivat.
HKFoodsin toimitusjohtaja Juha Ruo-
hola kertoi seminaarissa liiketoiminnan
ajankohtaisista kuulumisista. Sopimus-
tuotannolla on tirked rooli yhtion stra-
tegian toteutuksessa. Suomessa erityisesti
valmisruokien ja siipikarjanlihan kysyn-
nidn odotetaan kasvavan, mutta HKFoods
hakee kasvua myds punaisen lihan osalta.
Paivan vauhdikkaimmassa esityksessa
lihamestari Nick Wennstréom kutkutteli
osallistujien makunystyréiti ja kertoi eri-
laisista menetelmistd valmistaa maukasta
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TEKSTI ANU ARTJOKI

lihaa. HKFoodsin strategia- ja investointi-
johtaja Lasse Pirkkalainen visioi yhtion
polkua vuoteen 2030.

Seminaarin paneeliin osallistuneet
asiantuntijat, lihalijketoiminnan johtaja
Mikko Jédrvinen, siipikarjaliiketoimin-
nan johtaja Petri Toivola, ravintola-alan
yrittdja Ville Puustinen ja naudanlihan-
tuottaja Lotta Sirkesalo (@rantatientila)
keskustelivat siitd, milld keinoilla latu
pidetdan auki menestykseen. Keskustelun
paitteeksi lanseerattiin ETEVAT-tuottaja-
ohjelma. Rennon iltaohjelman aikana pal-
kittiin HKFoodsin vuoden tuottajat 2026.

Perjantaiaamun brunssilla keskustel-
tiin lisdd ETEVAT-tuottajaohjelmasta seké
haastettiin eldinhankinnan porukkaa villin
linnen huvituksissa. Ja mika térkeintd, jat-
kettiin verkostoitumista ja keskusteluja kol-
legoiden kanssa. Palautteen perusteella Sii-
vet ja sorkat -seminaari oli onnistunut - kii-
tos kaikille osallistuneille! Oli hienoa nahda
teitd Himoksella niin suurella joukolla. ®

KUVAT SENNI VALIOLA

Paneelissa keskusteltiin menestyksen
avaimista.

HKFoodsin lihamestari Nick Wennstrom
tietdd, mihin kaikkeen liha taipuu.



Vuoden tuottajat 2026

HKFoodsin ruokaketjun perustana ovat ammattitaitoiset tuottajat, jotka
varmistavat suomalaisen lihan saatavuuden. Kestavasti toimivat tilat
vahvistavat tulevaisuuden kilpailukykya. Eteenpain katsovia yrittajia yhdistaa
halu kehittaa toimintaa rakentavassa yhteishengessa.

SIKA

ISO-KOUVON TILA OY / Juha, Anna-Liisa, Tuomas ja Markus
Kouvo, Punkalaidun

Iso-Kouvon tilaa on kehitetty maaratietoisesti. Vuonna 2018
osakeyhtiditettya yritysta luotsaavat vanhempien lisaksi per-
heen pojat. Tuotanto on kasvanut vuodesta 1992 nykyiseen
520 hehtaariin, 1000 emakkoon ja 3000 lihasikaan. Tana
vuonna emakoille rakennetaan vapaatiineytyssikala. Tilan
tavoitteena on olla rehuviljan osalta omavarainen. Energia-
lahteina kaytetdan haketta ja aurinkosahkda. Biokaasulaitoksen
rakentamista on harkittu pitkaan, jolloin tila olisi entistd oma-
varaisempi energian suhteen. Yhteistyd HKFoodsin kanssa on
jatkunut yli 30 vuotta. Nuoret yrittdjat ovat osallistuneet Next
Generation -koulutusohjelmaan.

BROILERI

HARKALAN TILA, BROICO QY / Matti ja Juhani Nisu, Huittinen
Héarkalan tilan kokonaisuuteen kuuluu kaksi broileriosakeyhtiota
seka kaksi maatilaa ja oma yhteismetsa. Tilaa on kehitetty inten-
siivisesti, mutta hallitusti. Lintuja on seitseméssa rakennuksessa,
ja erityisesti lintujen terveyteen on satsattu. Myos kasvattamoita
ja infrastruktuuria on perusparannettu: erilaisiin olosuhteisiin
varautuminen on avittanut erinomaisiin tuloksiin. Broilereita tark-
kaillaan tiiviisti myds toimistosta kasin, ja tydtiimiin kuuluu 3-12
henkilda. Peltotyot ja hallien pesut tehd&an itse. Tuotannossa
kaytetdan pelkdstaan tuuli- ja aurinkosahksa. HKFoods on ollut
tilan kumppani jo monen sukupolven ajan, ja yrittdjat jakavat
mielelldén oppeja ja hyvia kdytédntdja uudisrakentajille seka
muille kollegoille.

NAUTA

LAUTKOSKEN TILA OY / Teemu, Juho, Jukka ja Hannele
Nummiluikki, Salo

Lautkosken Tila Oy on osakeyhtiditetty vuonna 2018, jolloin
mukaan yrittdjiksi tulivat perheen pojat. Yritysmuodon vaihdut-
tua lihantuotanto laajeni nykyiseen kokoluokkaansa: tilalla
kasvaa noin 300 lihanautaa ternista teuraaksi. Vasikat keraillaan
|ahitiloilta itse. Tuotantorakennuksissa on panostettu muun
muassa ilmanvaihtoon ja eldinten makuumukavuuteen. Yrittajat
arvostavat perustekemista: tuotantotilat pidetdan puhtaina,
eldintauteja ehkéaistdan ja huolehditaan rehujen laadusta seka
riittdvyydesta. Lihantuotannon hiilijalanjalki on laskettu Carbo®
-laskurilla jo kolmena vuotena ja nurmisatoja parantamalla hiili-
jalanjalkead on saatu pienennettyd. Yrittdjat osallistuvat aktiivi-
sesti HKFoodsin tuottajaseminaareihin ja koulutuksiin.
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AJANKOHTAISTA

Uusia jasenia LSO Osuuskunnan
puheenjohtajistoon

LSO OSUUSKUNNAN hallintoneu-
voston puheenjohtaja vaihtui 18. joulu-
kuuta 2025, kun vuodesta 2023 puheen-
johtajana toiminut Matti Kaase ilmoit-
ti, ettei ole jatkossa kdytettdvissa tehtd-
vain. Hallintoneuvosto valitsi uudeksi
puheenjohtajaksi Paavo Sdvilammin
(sianlihantuotanto, Kangasniemi), jo-
ka on toiminut varapuheenjohtajana
viimeiset kolme vuotta. Uudeksi vara-
puheenjohtajaksi valittiin Matti Iso-
lauri (sianlihantuotanto, Vehmaa).
Toimikausi on vuoden mittainen.
Uusi varapuheenjohtaja Matti Isolauri
on pitkén linjan sopimustuottaja ja LSO
Osuuskunnan jasen. Hdn perusti vuon-
na 2011 Piglauri Oy:n Vehmaalle, jonka
3000-eldinpaikkainen lihasikala on toi-
minut alusta asti HKFoodsin sopimus-
tuottajana. Kiinnostus vaikuttamistyo-
hon herési sian yhteistyoryhmén kaut-
ta, johon Isolauri l1dhti mukaan jo toi-
minnan alkuvaiheessa.
Yhteistyoryhmissa pureudutaan

TERVETULOA
TIEDONJYVASET-
OPPIMIS-
YMPARISTOON!

SINETIN OPI UUTTA -osio on muut-
tanut Tiedonjyvaset-portaaliin, joka
on sopimustuottajiemme uusi oppi-
misen ja kehittdmisen keskus. Koko-
amme portaaliin ajankohtaista tietoa,
tallenteita ja verkkokoulutusmateriaa-
leja. Tiedonjyvéset-oppimisympéristd
aukeaa suoraan Sinetissé olevan linkin
kautta ilman erillistd kirjautumista.
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konkreettisesti alkutuotannon kannat-
tavuuteen seki lihantuotannon ja han-
kinnan kilpailukykyyn. Ryhmiin valitaan
kehityshakuisia ja tuotannossaan onnis-
tuvia jasenid, jotka haluavat olla nikoala-
paikalla kehittamassé koko lihaketjun toi-
mintaa.

Hallinnon kautta vaikuttaminen on
luonteeltaan erilaista. Siind missd yh-
teistydryhmilld on suora yhteys ope-
ratiiviseen johtoon ja arjen kysymyk-
siin, osuuskunnan hallinnossa tarkastel-
laan laajempia strategisia kokonaisuuk-
sia yhteisesti kaikkien lihalajien osalta.
Sekd hallinnossa ettd yhteistyoryhmissa
kaydain tarkead keskustelua siitd, miten
omistaja-arvoa, ketjun kilpailukykya ja
kannattavuutta kehitetadn pitkajantei-
sesti yhdessda HKFoodsin kanssa.

Puheenjohtajavaihdos tuo hallintoon
uuden vastuunkantajan, mutta samal-
la my6s jatkuvuutta — kokemusta, na-
kemysti ja vahvaa sitoutumista koti-
maisen lihantuotannon kehittamiseen.

Matti Isolauri valittiin LSO Osuuskunnan

hallintoneuvoston varapuheenjohtajaksi.

KUVA HKFOODS

KUVA HKFOODS



KUVA SENNI VALIOLA

Jouni Koppi (kesk.) jai elakkeelle huhtikuun alussa. Uusina
jasenina nautatiimissa aloittivat Jukka Ruotsalainen ja Anu
Honkanen.

Uutta vahvistusta
nautatiimiin
NAUDAN HANKINNAN aluevastaava Jouni Koppi jai
eldkkeelle huhtikuun alussa pitkén ja ansiokkaan ty6uran
péatteeksi. Vuosien varrella Jouni tuli tutuksi lukuisille
tuottajille asiantuntevana, helposti lahestyttavana ja luo-
tettavana yhteistyokumppanina. Yli 40-vuotisen taipa-
leensa aikana hdn ehti ndhdé alan monet muutokset ja oli
mukana monissa naudan hankinnan kehitysprojekteissa.

Samalla nautakenttd saa uutta vahvistusta, kun Anu
Honkanen ja Jukka Ruotsalainen ovat liittyneet mu-
kaan tiimiin. He tuovat vahvan osaamisensa lisaksi tuo-
retta ndkokulmaa ja jatkavat hankintaty6ta hyvalla yhteis-
tyon hengella.

Kiitimme lampimasti Jounia merkittavasta tyostd — ja
toivotamme tervetulleeksi Anun ja Jukan osaksi nauta-

tiimia!

NEXT GENERATION
-KOULUTUS
JATKUU JALLEEN

OHJELMA VALMENTAA nuoria
noin 18-35-vuotiaita maatalousyritta-
jid innovatiiviseen ja kestdvdan maa-
tilan johtamiseen. Osallistujat saa-
vat asiantuntijaosaamista, arvokkai-
ta verkostoja seké tukea yritystoimin-
nan jatkuvuuteen. Haku kolmanteen
koulutuskierrokseen kaynnistyy syk-
sylld 2026 ja ohjelma alkaa marras-
joulukuussa. Sisiltod rakennetaan
parhaillaan kaikkien eldinlajien asian-
tuntijoiden kanssa.

IlLmasToOKESTAVE JA 'Hlﬁ_f_l:.!u.l.uu EM
LIMANTUDTANTS “HoULUTUSHEOROHAISWULE

MAATALOUS

MURROKSESSA

Vastuullisuus nakyvaksi - tule
mukaan maksuttomaan
verkkokoulutukseen

PYHAJARVI-INSTITUUTIN kou-
lutushanke Ilmastokestivd ja vas-
tuullinen lihantuotanto jérjes-
tdd maksutonta vastuullisuus-
koulutusta tuottajille. HKFoods
on hankkeen yhteistydkumppani.
Tuottajille suunnatun koulutus-
kokonaisuuden verkkotilaisuudet
ovat vuorovaikutteisia ja tarjoa-
vat kdytdnnon nakokulmia siihen,
miten tiloilla tehtéva kestavyystyo
ja ympéristovalinnat voidaan teh-
da nédkyviksi.

Kaikille avoimet verkkokoulu-

tukset kdynnistyivat maaliskuus-
sa. Osallistumalla kevaén aikana
kahteen Maatalous murrokses-
sa -koulutukseen, kesalld yhteen
pellonpiennarpéivadn ja syksyl-
12 kahteen tuotantosuuntaiseen
koulutukseen, tuottajat saavat to-
distuksen osallistumisestaan. Sen
avulla voi todentaa osaamistaan
ja sitoutumistaan vastuullisuus-
tyohon omalla tilallaan. Koulu-
tus on mahdollista suorittaa myds
uudessa Sinetin Tiedonjyviset-
portaalissa.

KOTITILALTA
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YHTEYSTIEDOT

NAUDAN HANKINTA

Sami-Jussi Talpila hankinta- ja kehityspaallikkd
Hanne Sainio aluevastaava

Juha Lindholm aluevastaava

Katja Vittd aluevastaava

Kimmo Hamaldinen aluevastaava

Marko Pudas aluevastaava

aluevastaava
aluevastaava
aluevastaava
aluevastaava

Nina Vanhapelto
Pasi Kaunistoinen
Anu Honkanen
Jukka Ruotsalainen

NAUTAREHUMYYNTI

Saara Valttila kuljetussuunnittelija ja myyja,

rehut

NAUDAN KULJETUSSUUNNITTELU

Nautailmoitukset ja kuljetussuunnittelu
Vasikkavilitys

NAUDAN NEUVONTA- JA KEHITYSPALVELUT

Tuire Talpila terveydenhuoltoeldinladkari
Harri Jalli vanhempi asiantuntija

Péivi Anttila vanhempi asiantuntija,
emolehmétuotanto

BROILERIN HANKINTA

Emilia Biskop hankinta- ja kehityspaallikko

BROILERIN KULJETUSSUUNNITTELU JA OHJAUS

Kati Jussila
Anu Leino

kuljetussuunnittelija
suunnittelija

BROILERIN NEUVONTA- JA KEHITYSPALVELUT
Carmela Rosu terveydenhuoltoeldinladkari
Eija Talvio vanhempi asiantuntija
Marjut Lehtinen vanhempi asiantuntija

0405151373
0504146172
0400 383 271
040 865 2270
0407251934
0400382 288
0408314475
0400314 563
050407 8036
0505275 951

050 324 2405

0105701810
0105701813

0447777493
0407721991
050525 3631

0505067576

0504141928
040550 8454

050 346 3775
050502 8210
0400 350 492

SIAN HANKINTA

Juha Levonen hankinta- ja kehityspaallikkd
Esa Heikkila kenttapaallikko

Mikko Jokipii aluevastaava ja myyntipaallikko,

rehut

Sanna Laine (Finnpig) uudiselainmyyja

SIAN KULJETUSSUUNNITTELU

Sikojen kuljetussuunnittelu, teuraat
Porsasvalitys

SIAN NEUVONTA- JA KEHITYSPALVELUT

Elina Valimaki terveydenhuoltoeldinladkari

Ulla Ketola vanhempi asiantuntija,
tuotannonseuranta

Jan Vugts vanhempi asiantuntija,
porsastuotanto

Riitta Pietila vanhempi asiantuntija,
lihasikatuotanto

TILITYS JA LASKUTUS

Sika, nauta (klo 9-15)

Broileri

Rehut

Osuuskunta, jasenasiat

MuuT

Mikko Jarvinen, lihaliiketoiminnan johtaja
Petri Toivola, siipikarjaliiketoiminnan johtaja
Aira Harju, kehityspaallikko

Heikki Yrj6l4, kuljetuspaallikkd

Mikaela Chaigneau, viestintévastaava

YHTEYSHENKILOT ALUEITTAIN:

HAFOODS

0405357908
0400303 854
050 572 9357

0400611310

0105701812
040652 9376

0504141930
0400420898

0400 868 664

0504131474

0105701715
0105705211
0105701716
0105701715
tilitys@hkfoods.com

040837 8795
0407657532
0503952028
040 647 3787
0504141918

HKFoods Finland Oy, PL 50 (Lemminkaisenkatu 14-18), 20 521 Turku, elainhankinta@hkfoods.com, 010 570 150, www.hkagri.fi
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